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BEZPECNOSTNi OPATRENI

Aby se snizilo riziko zranéni nebo poskozeni majetku,
musite dodrzovat zakladni bezpecnostni opatieni, véetné
nasledujicich:

Pozorné si prectéte a uschovejte viechny pokyny dodané
spolecné s timto spotiebicem.

Pfed zasunutim nebo odpojenim zastrcky vzdy vypnéte
spotrebic. Pfi odpojovani uchopte zastrcku - netahejte za
kabel.

Pred Cisténim a nebudete-li spotiebic delsi dobu pouzivat,
vypnéte jej a odpojte zastrcku od elektrickeé sité.
Spotiebic vzdy pouzivejte s napétim v elektrické zasuvce
(pouze A.C.) oznaCenym na spotfiebici.

Nepouzivejte spotiebic s prodluzovacim kabelem,

pokud neni tento kabel zkontrolovany a testovany
kvalifikovanym technikem nebo servisnim pracovnikem.
Tento spotiebi¢ neni ureny pro pouziti osobami (véetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a
znalostmi, pokud nejsou pod dohledem nebo nebyly
pouceny o pouziti spotiebi¢e osobami odpovédnymi za
jejich bezpecnost.

Béhem pouziti nikdy nenechavejte spotiebi¢ bez dohledu.
Dohlizejte na malé déti, aby si nehraly se spotrebicem.
Nepouzivejte spotiebi¢ na iné ucely, nez na které je
urceny.

Neumistujte spotrebic na ani do blizkosti hoflavych nebo
horkych predmétu.

Spotiebi¢ umistéte na plochy a rovny povrch.



Nedovolte, aby napajeci kabel spotrebice visel pres okraj
stolu apod., ani se nedotykal zadnych horkych ploch.
Nékteré spotrebice jsou utésnéné pomoci Sroubu
odolnych vici nespravné manipulaci, aby nedoslo k
neopravnéné manipulaci/udrzbé nezkusenymi nebo
nekvalifikovanymi osobami a také z bezpecnostnich
divoda.

Nepouzivejte zadny elektricky spotrebic, pokud je
poskozeny privodni kabel, nebo po padu spotiebice, nebo
byl poskozen jakymkoliv jinym zpUsobem. Pokud mate
podezieni na poskozeni, prectéte si pokyny v zarucnim
liste.

Nikdy nepouzivejte nedoporucené pfrislusenstvi.
Zabrante kontaktu s pohyblivymi dily. BEhem provozu
drzte ruce, vlasy, odévy, lopatky a dalsi nacini mimo
spotrebic, pro snizeni rizika zranéni a/nebo poskozeni
spotrebice.

Spotrebi¢ nepouzivejte venku.

Pred pfipravou zmrzliny nebo sorbetu se ujistéte, zda je
vsechno dukladné cisté.

Nikdy nezmrazujte jiz ¢astecné nebo zcela rozmrazenou
zmrzlinu.

Zmrzlinu nebo sorbet \obsahujici syrova vajicka musite
spotfebovat do jednoho tydne. Zmrzlina chuti nejlip,
pokud cerstva.

Zmrzlinu nebo sorbet obsahujici syrova nebo ¢aste¢né
varenad vajicka nepodavejte malym détem, téhotnym
Zenam, starsim nebo nemocnym osobam.

Abyste zabranili zranéni, chrarite ruce pfi manipulaci s
miskou, zejména po vyjmuti z mraznicky.

Pokud mrazici roztok vytéka z misky, nepouzivejte ji.
Mrazici tekutina neni toxicka.



UPOZORNEN:I:

B Abyste zabranili zasaZzeni elektrickym proudem,
neponofrujte, nepfipojujte ani nevystavujte vyrobek
plsobeni desté, vihkosti nebo jiné kapaliny.

B Tento vyrobek nepouzivejte v blizkosti vany, bazénu
nebo jinych nadob obsahujicich vodu nebo jiné kapaliny,
ani jej neumistujte na vlhky, ¢i mokry povrch.

B V pfipadé, ze spotiebi¢ padne do vody, vypnéte napajeni
od elektrické zasuvky. NESAHEJTE DO VODY PRO
VYTAZENI SPOTREBICE.

B Je dllezZité poznamenat, Ze spotiebi¢ musi byt pred
opétovnym pouzitim zkontrolovany kvalifikovanym
technikem.

POZNAMKY TYKAJICIi SE LIKVIDACE
Tento spotiebi¢ nesmite likvidovat spole¢né s béznym
ﬁ komunalnim odpadem. Musite jej odnést k likvidaci do
mmmm autorizovaného stiediska pro recyklaci elektrickych a
elektronickych spotrebicd.



Pred pripojenim k elektrickeé siti

B Ujistéte se, zda se parametry elektrické sité shoduji s parametry na vyrobnim Stitku

na spodni strané napajeci jednotky.

Pred prvnim pouzitim

A WN =

Odstrarite veskeré obalové materidly.

Odstrante veskeré obalové materidly: \viz ¢ast ,Cisténi” (strana 6).

Osm hodin predem vlozte mrazici misku do mraznicky.

Pripravte si smés na zmrzlinu nebo sorbet (viz,Recepty”). Nechte smés vychladnout
v chladnicce.

ZPUSOB POUZITi VYROBNIKU ZMRZLINY

@RQEPEO®EO®E

Pohonna jednotka

Viko

Hridel

Lopatka

Mrazici miska

Vnéjsi miska

Tlacitko resetovani,Reset”
Tlacitko zapnuti,Power”

* Osm hodin pfed pouzitim vyrobniku zmrzliny umistéte mrazici misku do mraznicky.

Nasadte pohonnou jednotku na
viko, kterd zacvakne na svém misté.
Ujistéte se, zda je jednotka odpojena
od elektrické sité.

Na pohonnou jednotku napasujte |
hridel a lopatku. s




Vyndejte mrazici misku z mraznicky a
vlozte ji do vnéjsi misky.

Nasadte sestavu vika/pohonné
jednotky/lopatky na misku a otocte ji
ve sméru hodinovych rucicek, pro jeji
zajisténi v pozadované poloze.

Pripojte zastreku k elektrické zasuvce
a ihned bude mozné slyset zvukovou
signalizacu. Na LCD se automaticky
zobrazi provozni doba 20:00.
Stisknéte tlacitko zapnuti pro pouziti
spotiebice.

Chcete-li upravit dobu provozu,
stisknéte tlacitko Reset. Po kazdém
stisknuti tlacitka se ¢as provozu
prodlouzi o jednu minutu a zazni
zvukova signalizace:

20--21—23—>--—~38--39--40
t {

provozni dobu muzete zvolit od 20
minut po 40 minut.

7 Kazdym stisknutim tlacitka Power,
zméni spotrebic reZim se zaznénim
zvukové signalizace:

Start — stop

f |

8 Stisknéte tlacitko Power po nastaveni
provozni doby. Spottebic se zapne, na
LCD bude zobrazena zbyvajici doba
XX :XX a spusti se jeji odpocitavani.

9 Pred pfidanim smési mlzete
spotriebic zastavit a resetovat
provozni dobu, kterou pozadujete.

PRED PRIDANIM SMESI ZMRZLINY NEBO
SORBETU MUSITE SPOTREBIC ZAPNOUT
A SPUSTIT, ABYSTE ZABRANILI
OKAMZITEMU PRIMRZNUTI SMESI NA
VNITRNICH STENACH MRAZICi MISKY.

10 Pres otvor nalijte smés zmrzliny nebo
sorbetu do mrazici misky.

B Pfi nalévani smési do misky vzdy
prestarite lit nejméné 5 cm od vrchu,
protoZe objem smési se pfi zmrazeni
ZVetsi.

11 Nechte smés kroutit, dokud
nezmrzne nebo nedosahne
pozadované konzistence. Mlze to
trvat 15 az 30 minut, ale vétsina
receptll bude pfipravena za kratsi
dobu.

Dilezité

B Nezastavujte a nespoustéjte spotiebic
v priibéhu procesu mrazeni, protoze
smés by mohla pfi kontaktu s miskou
zmrznout a zabranit tak pohybu
lopatky.



B Abyste zabranili pfehfati motoru, smér
rotace se zméni, pokud je smés pfilis
husta. Pokud se smér rotace neustdle
méni, spotrebic zastavte.

B V ojedinélych pfipadech pietizeni
motoru, bezpecnostni zafizeni pferusi
provoz vypnutim motoru. Pokud
k tomu dojde, spotfebi¢ vypnéte,
odpojte od elektrické sité a nechte
vychladnout.

12 Pokud odpocitavani dojde k
poslednim 10 sekundam, zazni alarm
s kazdou sekundou az do uplynuti
Casu. Spotrebic se na konci zastavi.
Odpojte a sejméte napaijeci jednotku/
viko. Zmrzlinu mazete podavat.

B Pfipravena zmrzlina by méla mit
jemnou a hladkou konzistenci.
Zmrzlinu mGzete premistit do
samostatné nadoby pro uskladnéni
nebo ztuhnuti v mraznicce pfed jeji
konzumaci.

Diilezité

B Pro vyjmuti smési z misky nepouzivejte
kovové nacini.

B Nevyndavejte mrazici misku z
mraznicky, dokud neni pfipravena pro
vyrobu zmrzliny.

Tipy

B Doporucujeme ponechat mrazici
misku v mraznicce, bude vzdy
pfipravena pro pouziti. Misku dejte
pfed zmrazenim do plastového sacku.
Misku postavte ve svislé pozici.

B Pred vlozenim mrazici misky do
mraznicky se vzdy ujistéte, zda je miska
zcela sucha.

B Nepropichujte ani neohfivejte mrazici
misku.

B Mrazici misku umistéte do mraznicky s
provozni teplotou -18° Ca méné na 8
hodin pred pouzitim.

B Pro nejlepsi vysledky zchladte
ingredience pfed pfipravou zmrzliny.

B Pridani alkoholu do smési brani
procesu mrazeni.

CISTENI

W Pred CiSténim spotfebic vzdy vypnéte,
odpojte od elektrické sité a rozeberte.

B Hnaci jednotku, kabel ani zastrcku
nikdy neponoftujte do vody.

B Nemyjte dily v mycce nadobi.

B Necistéte pomoci praskd, dratének ani
jinych materidld.

Mrazici miska

B Pred ¢iSténim nechte mrazici misku
zahtat na pokojovou teplotu.

B Vyndejte mrazici misku a umyjte
vnitiek misky, pak dikladné vysuste.
Neponotujte do vody.

Vnéjsi miska
B Umyjte, pak dukladné vysuste.

Lopatka

B Sundejte lopatku z hnaci jednotky.
B Umyjte, pak dukladné vysuste.
Viko

B Viko umyjte, pak dikladné vysuste.

Hnaci jednotka

B Sundejte hnaci jednotku z vika.

B Utfete mékkou utérkou navlhéenou v
jemném saponatovém roztoku, pak ji
vysuste.



RECEPTY

Bananova zmrzlina

Ingredience:

Velky zraly banén 1
Odstredéné mléko 200 ml
Smetana ke Slehani 100 ml
Cukr 509

Pretlacte banan do hladké konzistence. Smichejte s mlékem, smetanou na Slehani
a cukrem. Nalijte smés do mrazici misky s béZici lopatkou. Nechte zmrazit, dokud
nedosahnete pozadované konzistence.

Malinovy mrazeny jogurt

Ingredience:

Cerstvé maliny 200 g
Cukr 100 g
Bily jogurt 200 ml

Pretlacte nebo rozmixujte maliny na pyré. Na dosazeni hladkého vysledku prosatim
odstrante z malin zrnicka. Pridajte cukor a biely jogurt a premiesajte to. Nalejte zmes
do mraziacej misky s beziacou lopatkou. Nechajte zmrazit, pokial nedosiahnete
poZzadovanu konzistenciu.

Cokoladovo-matova zmrzlina

Ingredience:

Odstifedéné mléko 200 ml

Cukr 509

Smetana ke $lehani 200 ml
Maétovy extrakt nékolik kapek
Strouhana ¢okolada 509

Nalijte mléko a cukr do hrnce. Postavte hrnec na mirnou teplotu a michejte, dokud se
cukr nerozpusti, pak nechte tuto smés vychladnout. Zamichejte smetanu a matovou
esenci do vychladlého mléka. Nalijte smés do mrazici misky s bézici lopatkou. Kdyz
zacne smés mrznout, pfidejte nastrouhanou ¢okoladu skrz otvor. Nechte zmrazit,
dokud nedosahnete pozadované konzistence.



Jogurtova zmrzlina

Ingredience:

Cerstvé jahody 25049

Cukr 100 g

Smetana ke slehani 100 ml

Citrénova stava $tava z 1/2 malého citronu

Rozmixujte jahody do hladké konzistence a pfidejte k nim zbyvajici pfisady. Nalijte
smés do mrazici misky s béZici lopatkou. Nechte smés zmrazit, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

Citronovy sorbet

Ingredience:

Cukr 1759

Voda 175 ml

Pomerancovd Stava $tava z 1/2 stfedné velikého pomerance
Citrénova Stéva 100 ml

Vajecny bilek 1/2 dilku ze stfedné velikého vajicka

Dejte do hrnce cukr a vodu. Promichejte na mirné teploté, dokud se cukr nerozpusti.
Pfivedte smés do varu a nechte 14 minutu vafit. Sundejte z plotny a nechte
vychladnout. Pfidejte pomerancovou a citronovou $tavu. Vyslehejte vaje¢ny bilek,
dokud nebude téméf tuhy a pak jej zamichejte do citronové smési. Smés nalijte do
mrazici misky s bézici lopatkou. Nechte smés zmrazit, dokud nedoséhnete pozadované
konzistence.

Krémova vanilkova zmrzlina

Ingredience:

Vajecny Zloutek 2

Cukr 509
Odstfedéné mléko 200 ml
Smetana ke Slehani 200 ml
Vanilkovy extrakt 3 kapky

Dejte do sklenéné misky vajecné Zloutky a cukr a vyslehejte je.V hrnci pomalu pfivedte
mléko k varu, pak jej nalijte do Zloutkové smési. Vratte smés do hrnce a neustale
michejte, dokud smés nezhoustne a nevytvofi se povlak na zadni strané Izice. Nechte
smés vfit, protoze se oddéli. Sejméte nddobu z plotny a nechte vychladnout. Smichejte
krém a vanilkovy extrakt. Smés nalijte do mrazici misky pfi bézici lopatce. Nechte smés
zmrazit, dokud nedosahnete pozadované konzistence.



Vanilkova zmrzlina

Ingredience:

Vajecné Zloutky 4
Mléko 250 ml
Smetana ke Slehani 250 ml
Krystalovy nebo praskovy cukr 100 g
Vanilkovy lusk 1

MIéko nalijte do hrnce a pomalu jej ptivedte k varu, ale NENECHTE JEJ VARIT. Dejte do
néj vanilkovy lusk a nechte pfiblizné 20 minut louhovat.

Do misky dejte a zamichejte vaje¢né Zloutky s cukrem, dokud tato smés nezhoustne.
Opatrné vyndejte vanilkovy lusk z hrnce s mlékem a seSkrabte seminka do mléka. Za
neustadlého michani nalijte mléko do smési vaje¢nych Zloutkl s cukrem. Nalijte smés
zpét do hrnce a jemné ji zahiejte a michejte, dokud krém nezhoustne - NENECHAVEJTE
JEJ VRIT, PROTOZE BY SE PRAVDEPODOBNE SRAZIL. Kdyz uvidite vytvofeny povlak

na zadni strané IZice, je ¢as odstavit hrnec z plotny. Nechte smés vychladnout. Kdyz je
spodek krému studeny, zamichejte do néj smetanu. Pfelijte celou smés do vyrobniku
zmrzliny.

Pomerancovy sorbet

Ingredience:

Cukr 200 g

Cerstva pomerancova $tava 250 ml

Voda 375 ml
Pomerance 2

Citronova stava z celého citronu

V hrnci smichejte cukr, vodu a pomeran¢ovou kuru. Za neustadlého michani jemné
zahftejte, dokud se cukr nerozpusti. Pfivedte k varu a pak smés vafrte priblizné 5 az 8
minut - dokud nebudete mit sirup.

Odstavte z plotny a nechte vychladnout. Kdyz sirup vychladne, zamichejte do néj
pomerancovou a citronovou $tavu a pak prelijte celou smés do vyrobniku zmrzliny.
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Jablkovy sorbet

Ingredience:

Jable¢na Stéva 500 ml
Jable¢né pyré 2509
Vajecné bilky 2

Vezméte jable¢né pyré a smichejte jej s jable¢nou stavou. Tuto smés nalijte na
pecici plech (kovovy) a zmrazte. Kdyz smés ztvrdne, premistéte ji do mixéru nebo
kuchyriského robota a michejte dohladka. Vyslehejte vaje¢né bilky a kdyz ztuhnou,
zamichejte je do rozmixované jable¢né smési.

Celou smés nalijte do vyrobniku zmrzliny.

Zmrzlina z kiupavych pekanovych orechi a javorového sirupu

Ingredience:

Nasekané pekanové ofechy 100 g

Maslo 509

Hnédy cukr 2 polévkové Izice
Javorovy sirup 2 polévkové Izice
Mléko 375 ml

Smetana ke $lehani 375 ml

V panvi pomalu rozpustte maslo a pak pfidejte nasekané pekanové ofechy. Posypte
cukrem, zamichejte a vafte na stfedni teploté pfiblizné 3 - 4 minuty, az budou ofechy
kfupavé.

Pozndmka

Pi pouziti pfilis vysoké teploty vafeni dojde ke spéleni pekanovych ofechi a zpUsobi to
horkou chut.

Vlysypte ofechy z panve a nechte je vychladnout. Do samostatné misky na michani
nalijte mléko, zamichejte smetanu a pak pfidejte opecené, nasekané pekanové ofechy.

Za stédleho michani pfidejte javorovy sirup, dokud se nezamichéa do smési.

Celou smés prelijte do vyrobniku zmrzliny.
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢itelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouZziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho Easti

- na vady zpUsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, €iSténi a odvapriovani kavovard,
Zehlicek, zvih¢ovacl, atd. Zde bude uétovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobkud k profesionalni &i jiné vydéle¢né ginnosti v provozovnach.
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zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo prepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znacky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pFijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

¢ Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hdlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.

OdESIIAEI: ...
B 110 =Y 7T 4 =T o PRSPPSO
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Cislo/0ZNageni (ZDOZNT) POIOZKY: .......cucueueveieerceeeeesieeeeeseeeeeee et nnas
Datum/MiStO PrOGEJE: ...ttt ettt ettt et
POPIS ZAVAAY: ..ttt et e et bt e e e n et e e ne e e e e tae e e e treeeanneeeeanneean
D= {01 0 oToTo o] 3 RSP OPSPOTRRNY

Zaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za uhradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadeijte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Aby sa znizilo riziko poranenia alebo poskodenia majetku,
musite dodrziavat zakladné bezpecnostné opatrenia,
vratane nasledujucich:

B Pozorne si precitajte a odlozte vietky pokyny dodavané
spolu s tymto spotrebicom.

B Pred zasunutim alebo odpojenim zastrcky, vzdy vypnite
napajanie. Pri odpajani uchopte zastrcku - netahajte za
kabel.

B Vypnite napdjanie a odpojte zastrcku, ak nebudete
zariadenie pouzivat a pred jeho Cistenim.

B Spotrebic vzdy pouzivajte s napatim elektrickej zasuvky
(len A.C.) oznacenym na spotrebici.

B Nepouzivajte spotrebic s predlzovacim kablom, pokial nie
je tento kabel skontrolovany a testovany kvalifikovanym
technikom alebo servisnym pracovnikom.

B Tento spotrebic nie je urceny pre pouzivanie osobami
(vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial nie si pod dozorom alebo
poucené o pouzivani spotrebi¢a osobami zodpovednymi
za ich bezpecnost.

B Nikdy nenechdvajte spotrebic¢ bez dozoru pocas jeho
pouzivania.

B Dozrite na malé deti, aby ste zaistili Ze sa nebudu hrat so
spotrebi¢om.

B Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ucely, ako je urceny.

B Neumiestiiujte spotrebic na alebo v blizkosti horlavych
alebo horucich predmetov.

B Spotrebi¢ umiestnite na plochy a rovny povrch.



Nedovolte, aby napdjaci kabel spotrebica visel cez okraj
stola atd’, ani sa nedotykal ziadnych horucich pléch.
Niektoré spotrebice su utesnené pomocou skrutiek
odolnych voci neopravnenej manipuldcii, aby nedoslo

k neopravnenej manipulacii/udrzbe neskusenymi alebo
nekvalifikovanymi osobami a taktiez z bezpecnostnych
dévodov.

Nepouzivajte ziaden elektricky spotrebic, ak je napajaci
kabel poskodeny alebo potom, ako spotrebic spadol,
alebo bol poskodenymi akymkolvek sp6sobom. Ak

mate podozrenie na poskodenie, precitajte si pokyny v
zarucnom liste.

Nikdy nepouzivajte neodporucané prislusenstvo.
Zabrante kontaktu s pohyblivymi dielmi. Majte ruky, vlasy,
odevy, lopatky a dalSie naradie mimo spotrebica pocas
prevadzky, pre znizenie rizika zranenia a/alebo poskodenia
spotrebica.

Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

Pred pripravou zmrzliny alebo sorbetu sa uistite, Ci je
vSetko dékladne cisté.

Nikdy nezmrazujte uz Ciasto¢ne alebo Uplne rozmrazenu
zmrzlinu.

Zmrzlinu alebo sorbet obsahujuci surové vajicka musite
spotrebovat do jedného tyzdna. Zmrzlina chuti najlepsie,
ak je Cerstva.

Zmrzlinu alebo sorbet obsahujuci surové alebo Ciastocne
varené vajicka nepodavajte malym detom, tehotnym
Zenam, starsim alebo nemocnym osobam.

Aby ste zabranili zraneniu, chrante ruky pri manipulacii s
miskou, hlavne po vybrati z mraznicky.

Ak mraziaci roztok vyteka z misky, nepouzivajte ju.
Mraziaca tekutina nie je toxicka.



UPOZORNENIE:

B Aby ste predisli urazu elektrickym pradom, neponarajte,
nepripajajte, ani nevystavujte vyrobok pésobeniu dazda,
vlhkosti alebo inej kvapaliny.

B Nepouzivajte tento vyrobok v blizkosti vani, bazénov
alebo inych nadob obsahujucich vodu alebo iné
kvapaliny, ani ho neumiestiujte do alebo na vlhky, €i
mokry povrch.

B V pripade, ze spotrebi¢ spadne do vody, vypnite
napajanie pri elektrickej zasuvke a ihned odpojte
zastréku. NESIAHAJTE DO VODY, ABY STE SPOTREBIC
VYTIAHLI.

B Je délezité poznamenat, Ze spotrebi¢ musi byt pred
jeho opatovnym pouzitim skontrolovany kvalifikovanym
technikom.

POZNAMKY TYKAJUCE SA LIKVIDACIE
Tento spotrebi¢ nesmiete likvidovat spolo¢ne s beznym
komunalnym odpadom. Musite ho odniest na likvidaciu
mmm do autorizovaného strediska na recyklaciu elektrickych
a elektronickych spotrebicov.




Pred pripojenim k elektrickej sieti

B Uistite sa, ¢i su parametre elektrickej siete rovnaké ako uvedené na vyrobnom stitku

na spodnej strane napdjacej jednotky.

Pred prvym pouzitim

A WN =

Odstrante vietky obalové materialy.

Odstrante vietky obalové materidly: pozrite si cast,Cistenie” (strana 6).

Osem hodin vopred, vloZzte mraziacu misku do mraznicky.

Pripravte si zmes na zmrzlinu alebo sorbet (pozrite si,Recepty”). Nechajte zmes
vychladnut v chladnicke.

SPOSOB POUZITIA VYROBNIKA ZMRZLINY

@RQEPEO®EO®E

Pohonna jednotka

Veko

Hriadel

Lopatka

Mraziaca miska

Vonkajsia miska

Tlacidlo resetovania,Reset”
Tlacidlo zapnutia,,Power”

* Osem hodin pred pouzitim vyrobnika zmrzliny, umiestnite mraziacu misku do
mraznicky.

Nalozte pohonnu jednotku na veko,
ktora zacvakne na svojom mieste.
Uistite sa, ¢i je jednotka odpojena od
elektrickej siete.

Na pohonnu jednotku napasujte |
hriadel a lopatku. s




Vyberte mraziacu misku z mraznicky
a vlozte ju do vonkajsej misky.
Nasadte zostavu veka/pohonne;j
jednotky/lopatky na misku a otocte
ju v smere hodinovych ruciciek, na jej
zaistenie v pozadovanej polohe.

Pripojte zastreku k elektrickej zasuvke
a ihned bude mozné pocut zvukovu
signalizaciu. Prevadzkovy ¢as 20:00 sa
automaticky zobrazi na LCD. Stlacte
tla¢idlo zapnutia na pouzivanie
spotrebica.

Ak chcete upravit ¢as prevadzky,
stlacte tlacidlo Reset. Po kazdom
stlaceni tlacidla, sa ¢as prevadzky
zvysi 0 jednu minutu a zaznie
zvukova signalizacia:

20--21—23—>--—~38--39--40
t {

Prevadzkovy ¢as mozete zvolit od 20
minut po 40 minut.

7 Po kazdom stlaceni tlacidla Power,
zmeni spotrebic rezim so zaznenim
zvukovej signalizacie:

Start — stop

f |

8 Stlacte tlacidlo Power po nastaveni
prevadzkového casu. Spotrebic
sa zapne, na LCD bude zobrazeny
zostavajuci ¢as XX :XX a zac¢ne sa jeho
odpocitavanie.

9  Pred pridanim zmesi mbzete
spotrebic zastavit a resetovat
prevadzkovy cas, ktory pozadujete.

PRED PRIDANIM ZMESI ZMRZLINY
ALEBO SORBETU MUSITE SPOTREBIC
ZAPNUT A SPUSTIT, ABY STE
ZABRANILI OKAMZITEMU ZMRZNUTIU
ZMESI NA VNUTORNYCH STENACH
MRAZIACEJ MISKY.

10 Cez otvor nalejte zmes zmrzliny alebo
sorbetu do mraziacej misky.

B Pri nalievani zmesi do misky, vzdy
prestante liat najmenej 5 cm od vrchu,
pretoze objem zmesi sa pri zmrazeni
zvysi.

11 Nechajte zmes krutit, pokial
nezmrzne alebo nedosiahne
poZzadovanu konzistenciu. Moze
to trvat 15 az 30 minut, ale vacsina
receptov bude pripravenych za menej
casu.

Doélezité

B Nezastavujte a nespustajte spotrebic
v priebehu procesu mrazenia, pretoze
zmes by mohla pri kontakte s miskou
zamrznut a zabranit tak pohybu
lopatky.



B Aby ste zabranili prehriatiu motora,
smer rotacie sa zmeni, ak je zmes velmi
husta. Ak sa smer rotacie neustale
meni, spotrebic zastavte.

B V zriedkavych pripadoch pretazenia
motora, bezpelnostné zariadenie
prerusi prevadzku vypnutim motora.
Ak k tomu dbjde, spotrebic¢ vypnite,
odpojte od elektrickej siete a nechajte
vychladnut.

12 Ak odpocitavanie dojde k poslednym
10 sekundam, zaznie alarm s kazdou
sekundou az do uplynutia ¢asu.
Spotrebic sa na konci zastavi. Odpojte
a zlozte napdjaciu jednotku/veko.
Zmrzlinu mozete podavat.

B Pripravend zmrzlina by mala mat
jemnu a hladkud konzistenciu.
Zmrzlinu mozete premiestnit do
samostatnej nadoby na uskladnenie
alebo stuhnutie v mraznicke pred jej
konzumaciou.

Dolezité

B Na vybratie zmesi z misky nepouzivajte
kovové naradie.

B Nevyberajte mraziacu misku z
mraznicky, pokial nie je pripravend na
vyrobu zmrzliny.

Tipy

B Odporucame vam ponechat mraziacu
misku v mraznicke, bude vzdy
pripravena na pouzitie. Misku dajte
pred zmrazenim do plastového vrecka.
Misku postavte vo zvislej pozicii.

B Pred vlozenim mraziacej misky do
mraznicky sa vzdy uistite, ¢i je miska
dokladne sucha.

B Neprepichavajte ani neohrievajte
mraziacu misku.

B Mraziacu misku umiestnite do
mraznicky s prevadzkovou teplotou
-18° Ca menej na 8 hodin pred
pouzitim.

B Pre najlepsie vysledky schladte
ingrediencie pred pripravou zmrzliny.

B Pridanie alkoholu do zmesi brani
procesu mrazenia.

CISTENIE

B Pred Cistenim spotrebic vzdy vypnite,
odpojte od elektrickej siete a
rozoberte.

B Hnaciu jednotku, kabel ani zastréku
nikdy neddvajte do vody.

B Neumyvajte diely v umyvacke riadu.

B Necistite pomocou praskov, droteniek,
ani inych drsnych materialov.

Mraziaca miska

B Pred Cistenim nechajte mraziacu misku
zahriat na izbovu teplotu.

B Vyberte mraziacu misku a umyte
vnutro misky, potom dokladne vysuste.
Nepondrajte do vody.

Vonkajsia miska

B Umyte, potom dokladne vysuste.

Lopatka

B Zlozte lopatku z hnacej jednotky.
B Umyte, potom dokladne vysuste.
Veko

B Veko umyte, potom dokladne vysuste.

Hnacia jednotka

B Zlozte hnaciu jednotku z veka.

B Utrite makkou tkaninou navlhéenou v
miernom mydlovom roztoku, potom ju
ususte.



RECEPTY

Bananova zmrzlina

Ingrediencie:

Velky zrely banén 1
Odstredené mlieko 200 ml
Smotana na $lahanie 100 ml
Cukor 509

Rozpucte banan do hladkej konzistencie. Zmiesajte s mliekom, smotanou na $lahanie a
cukrom. Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmrazit, pokial
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Malinovy mrazeny jogurt

Ingrediencie:

Cerstvé maliny 200 g
Cukor 100 g
Biely jogurt 200 ml

Rozpucte alebo rozmixujte maliny na pyré. Na dosiahnutie hladkého vysledku,
preosiatim odstrante z malin zrniecka. Pridajte cukor a biely jogurt a premiesajte
to. Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmrazit, pokial
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Cokoladovo-matova zmrzlina

Ingrediencie:

Odstredené mlieko 200 ml

Cukor 509

Smotana na $lahanie 200 ml

Matovy extrakt niekolko kvapiek
Strdhana ¢okolada 509

Dajte mlieko a cukor do hrnca. Polozte hrniec na miernu teplotu a miesajte dovtedy,
pokial sa cukor nerozpusti, potom nechajte tito zmes vychladnut. zamiesajte smotanu
a matovu esenciu do vychladeného mlieka. Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou
lopatkou. Ked' za¢ne zmes mrznut, pridajte nastrihanu ¢okolddu cez otvor. Nechajte
zmrazit, pokial nedosiahnete poZadovanu konzistenciu.



Jogurtova zmrzlina

Ingrediencie:

Cerstvé jahody 25049

Cukor 100 g

Smotana na slahanie 100 ml

Citrénova stava $tava z 1/2 malého citréna

Rozmixujte jahody do hladkej konzistencie a pridajte k nim zostavajuce prisady.
Nalejte zmes do mraziacej misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmes zmrazit, pokial
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

Citronovy sorbet

Ingrediencie:

Cukor 1759

Voda 175 ml

Pomarancova Stava $tava z 1/2 stredne velkého pomaranca
Citrénova Stava 100 ml

Vajecny bielok 1/2 bielka zo stredne velkého vajicka

Dajte do hrnca cukor a vodu. Premiesajte na miernej teplote, pokial sa cukor
nerozpusti. Privedte zmes do varu a nechajte varit 1 minutu. Zlozte z platnicky a
nechajte vychladnut. Pridajte pomarancovu a citrénovu stavu. Vyslahajte vajecny bielok
pokial nebude takmer tuhy a potom ho zamies3ajte do citrénovej zmesi. Nalejte zmes
do mraziacej misky s beziacou lopatkou. Nechajte zmes zmrazit, pokial nedosiahnete
poZadovanu konzistenciu.

Krémova vanilkova zmrzlina

Ingrediencie:

Vaje¢né Zitka 2

Cukor 509
Odstredené mlieko 200 ml
Smotana na $lahanie 200 ml
Vanilkovy extrakt 3 kvapky

Dajte do sklenenej misky vaje¢né Zitka a cukor a vyslahajte ich. V hrnci pomaly
privedte mlieko do bodu varu, potom ho nalejte do Zitkovej zmesi. Vratte zmes do
hrnca a neustédle miesajte, pokial zmes nezhustne a nevytvori sa povlak na zadne
strane lyZice. Nenechajte zmes vriet, pretoze sa oddeli. ZIoZte nddobu z platnicky a
nechajte vychladnut. Zmiesajte krém a vanilkovy extrakt. Nalejte zmes do mraziacej
misky s beZiacou lopatkou. Nechajte zmes zmrazit, pokial nedosiahnete pozadovanu
konzistenciu.



Vanilkova zmrzlina

Ingrediencie:

Vaje¢né Zitka 4
Mlieko 250 ml
Smotana na $lahanie 250 ml
Krystalovy alebo praskovy cukor 100g
Vanilkovy struk 1

Nalejte mlieko do hrnca a pomaly ho privedte do varu, ale NENECHAJTE HO VRIET.
Dajte don vanilkovy struk a nechajte lihovat priblizne 20 minut.

Do misky dajte a zamie3ajte vaje¢né Zitka s cukrom, pokial tato zmes nezhustne.
Opatrne vyberte vanilkovy struk z hrnca s mliekom a zoskrabte semiacka do mlieka.

Za neustaleho mie3ania nalejte mlieko do zmesi vaje¢nych Zitok s cukrom. Nalejte
zmes spat do hrnca a jemne ju zahrejte a miesajte dovtedy, pokial krém nezhustne -
NENECHAVAJTE HO VRIET, PRETOZE BY SA PRAVDEPODOBNE ZRAZIL. Ked uvidite
vytvoreny povlak na zadnej strane lyZice, je ¢as zlozit hrniec z tepla. Nechajte zmes
vychladnut. Ked je spodok krému studeny, zamiesajte dori smotanu. Prelejte celd zmes
do vyrobnika zmrzliny.

Pomarancovy sorbet

Ingrediencie:

Cukor 200 g

Cerstva pomarancova $tava 250 ml

Voda 375 ml
Pomarance 2

Citronova stava z celého citrénu

V hrnci zmiesajte cukor, vodu a pomarancovu kéru. Za neustéleho miesania jemne
zohrejte, pokial sa cukor nerozpusti. Privedte do varu a potom varte zmes priblizne 5 az
8 minut - pokial nebudete mat sirup.

Zlozte z platni¢ky a nechajte vychladnut. Ked'sirup vychladne, zamiesajte don
pomarancovu a citrénovu $tavu a potom prelejte celd zmes do vyrobnika zmrzliny.
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Jablkovy sorbet

Ingrediencie:

Jablkova Stava 500 ml
Jablkové pyré 2509
Vajecné bielka 2

Zoberte jablkové pyré a zmiesajte ho s jablkovou $tavou. Nalejte tito zmes na plech
na pecenie (kovovy) a zmrazte. Ked'zmes zmrzne, premiestnite ju do mixéra alebo
kuchynského robota a miesajte pokial nebude hladka. Vyslahajte vaje¢né bielka a
potom ked'stuhnu, ich zamiesajte do rozmixovanej jablkovej zmesi.

Nalejte celd zmes so vyrobnika zmrzliny.

Zmrzlina z chrumkavych pekanovych orechov a javorového sirupu

Ingrediencie:

Nasekané pekanové orechy 100 g

Maslo 509

Hnedy cukor 2 polievkové lyZice
Javorovy sirup 2 polievkové lyZice
Mlieko 375 ml

Smotana na $lahanie 375 ml

Pomocou panvice, pomaly roztopte maslo a potom pridajte nasekané pekanové
orechy. Posypte cukrom, zamiesajte a varte na strednej teplote priblizne 3 - 4 minuty,
pokial nebudu orechy chrumkavé.

Pozndmka
Pri pouziti velmi vysokej varnej teploty, dojde k spaleniu pekanovych orechov a spésobi
to horkastu chut.

Vlysypte orechy z panvice a dajte ich na jednu stranu nech vychladnu. Do samostatnej
misky na miesanie nalejte mlieko, zamiesajte smotanu a potom pridajte opecené,
nasekané pekanové orechy. Za stdleho miesania prilejte javorovy sirup, pokial sa

nezamiesa do zmes.

Prelejte celd zmes do vyrobnika zmrzliny.
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit' len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragén, faktura) s typovym oznaéenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu €asti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaruénej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy oséb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatel'sku €innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovacoy, atd. Tu bude Gctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupuijdci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhl'adu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list :
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Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat' so v§eobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby zmniejszy¢ ryzyko obrazen lub szkod mienia, nalezy
dotrzymac podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym
nastepujacych:

N B

Przeczytaj uwaznie i zachowaj wszystkie instrukcje
dotaczone do tego urzadzenia.

Przed wtaczeniem lub odtaczeniem wtyczki, zawsze
wyltacz zasilanie. Przy odtaczaniu ztap wtyczke - nie ciggnij
za przewod.

Wyltacz zasilanie i odtgcz wtyczke, jesli nie bedziesz uzywat
urzadzenie i przed jego czyszczeniem.

Urzadzenia uzywaj zawsze z napieciem gniazdka
elektrycznego (tylko A.C.) oznaczonym na urzadzeniu.

Nie uzywaj urzadzenia z przedtuzaczem, jesli ten

przewdd nie jest skontrolowany i testowany przez
wykwalifikowanego technika lub pracownika serwisu.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania

przez osoby (w tym dzieci) o obnizonych fizycznych,
sensorycznych lub mentalnych zdolnosciach, lub o
niedostatecznych doswiadczeniach i wiedzy, jesli nie

sq pod nadzorem lub nie zostaty pouczone o uzywaniu
urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas jego
uzywania.

Pilnuj matych dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem.

Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz ten, do
ktérego jest przeznaczony.

Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu tatwopalnych
lub goracych przedmiotow.

Urzadzenie umieszczaj na réwnych, ptaskich powierzchniach.



Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy urzadzenia

wisiat przez krawedz stotu itd., ani dotykat gorgcych
powierzchni.

Niektére urzadzenia sg uszczelnione za pomoca Srubek
odpornych na nieuprawnione manipulacje, aby nie
doszto do nieuprawnionej manipulacji/konserwacji przez
niedoswiadczone lub niewykwalifikowane osoby jak
rowniez z powodow bezpieczenstwa.

Nie uzywaj zadnych urzadzen elektrycznych, gdy przewdéd
zasilajacy jest uszkodzony lub po tym, gdy urzadzenie
spadto lub zostato uszkodzone w jakikolwiek sposob. Jesli
podejrzewasz uszkodzenie, przeczytaj wskazéwki zawarte
w karcie gwarancyjnej.

Nigdy nie uzywaj niepolecanych akcesoriow.

Unikaj kontaktu z ruchomymi elementami. Trzymaj rece,
wtosy, odziez, fopatki i inne narzedzia z dala od urzadzenia
podczas pracy, w celu zmniejszenia ryzyka obrazen i/lub
uszkodzenia urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Przed przygotowaniem lodéw lub sorbetu upewnij sie, czy
wszystko jest czyste.

Nigdy nie zamrazaj czesciowo lub catkowicie
rozmrozonych lodow.

Lody lub sorbet zawierajgce surowe jajka nalezy zuzy¢ do
jednego tygodnia. Lody smakuja najlepiej, gdy sg Swieze.
Lodoéw lub sorbetu zawierajgcego surowe lub czesciowo
ugotowane jajka nie podawaj matym dzieciom, kobietom
ciezarnym, osobom starszym lub chorym.

Aby zapobiec obrazeniom, chron rece przy manipulacji z
miska, gtdwnie po wyjeciu z zamrazarki.

Jesli roztwor mrozacy wycieka z miski, nie uzywaj jej.

Ptyn mrozacy nie jest toksyczny.



OSTRZEZENIE:

B Aby uniknac¢ porazenia pradem elektrycznym, nie
zanurzaj, nie podtaczaj ani nie wystawiaj produktu na
dziatanie deszczu, wilgoci lub innych ptynow.

B Nie uzywaj tego produktu w poblizu wanien, basenéw
lub innych pojemnikéw zawierajacych wode lub inne
ciecze, ani nie umieszczaj go na wilgotnych czy mokrych
powierzchniach.

B W przypadku, gdy urzadzenie spadnie do wody, wytacz
zasilanie przy gniazdku elektrycznym i natychmiast
odfgcz wtyczke. NIE SIEGAJ DO WODY, BY WYCIAGNAC
URZADZENIE.

B [stotne jest, aby urzadzenie zostato przed ponownym
uzyciem skontrolowane przez wykwalifikowanego
technika.

WSKAZOWKI DOTYCZACE LIKWIDACJI
Urzadzenia nie wolno wyrzucac ze zwyktymi odpadami
E komunalnymi. Nalezy je odnies¢ do autoryzowanego
mmm centrum recyklingu urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.



Przed podiaczeniem do sieci elektrycznej

B Upewnij sie, czy parametry sieci elektrycznej s takie same jak podane na tabliczce

znamionowej na dolnej stronie jednostki zasilajacej.

Przed pierwszym uzyciem

A WN =

Usun wszystkie materiaty opakowania.

Usun wszystkie materiaty opakowania: zobacz czes¢,Czyszczenie” (strona 6).
Osiem godzin przed tym, wi6z miske mrozaca do zamrazarki.

Przygotuj mieszanke na lody lub sorbet (zobacz,Przepisy”). Pozostaw mieszanke
do wychtodzenia w lodéwce.

SPOSOB UZYCIA MASZYNKI DO LODOW

@QEPEO®EO®E

Jednostka napedowa
Wieko

Wat

topatka

Miska mrozaca

Miska zewnetrzna

Przycisk resetowania ,Reset”
Przycisk wtaczania,Power”

* Osiem godzin przed uzyciem maszynki do lodéw, umies¢ miske mrozaca w
zamrazarce.

Nat6z jednostke napedowa na wieko,
+wskoczy” na swoje miejsce. Upewnij
sie, czy jednostka jest odtaczona od
sieci elektryczne;j.

Na jednostke zasilajaca dopasuj wat i
topatke.




Wyjmij miske mrozaca z zamrazarki i
wit6z ja do miski zewnetrznej.
Dopasuj zestaw wieka/jednostki
napedowej/topatki na miske i obré¢
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby ja zamocowac
w odpowiedniej pozycji.

J$L

Podtacz wtyczke do gniazdka
elektrycznego natychmiast zabrzmi
sygnat dzwiekowy. Czas pracy 20:00
automatycznie wyswietli sie na LCD.
Nacisnij przycisk wtaczenia, aby uzyc
urzadzenia.

Jesli chcesz zmienic czas pracy
nacisnij przycisk Reset. Po kazdym
nacisnieciu, czas pracy zwiekszy sie o
minute i zabrzmi sygnat dZwiekowy:

20--21->23-» - —~38--39--40
t {

Czas pracy mozesz wybrac od 20
minut do 40 minut.

7  Pokazdym naci$nieciu przycisku
Power, urzadzenie zmieni tryb z
sygnatem dzwiekowym:

Start — stop

f |

8 Nacisnij przycisk Power po ustawieniu
czasu pracy. Urzadzenie sie wtaczy, na
LCD wyswietli sie pozostaty czas XX
:XXi zacznie sie odliczanie.

9 Przed dodaniem mieszanki mozesz
zatrzymac urzadzenie i zresetowad
czas pracy.

PRZED DODANIEM MIESZANKI LODOW
LUB SORBETU MUSISZ URZADZENIE
WLACZYC | URUCHOMIC, ABY
ZAPOBIEC NATYCHMIASTOWEMU
ZAMARZNIECIU MIESZANKI NA
WEWNETRZNYCH SCIANACH MISKI
MROZACEJ.

10 Przez otwoér wlej mieszanke lodéw
lub sorbetu do miski mrozace;j.

B Przy nalewaniu mieszanki do miski,

zawsze przestan wlewac co najmniej
5 ¢cm od powierzchni, poniewaz obj.
mieszanki podczas mrozenia sie
zwiekszy.

11 Niech mieszanka kreci sie, dopdki nie
zamarznie lub nie osiggnie pozadanej
konsystencji. Moze to trwac 15 do
30 minut, ale wiekszo$¢ przepiséw
bedzie przygotowana w krétszym
czasie.

Wazne

B Nie zatrzymuj i nie uruchamiaj
urzadzenia w trakcie mrozenia,
poniewaz mieszanka mogtaby podczas
kontaktu z misg zamarzna¢ i zatrzymac
ruch topatki.



B Aby zapobiec przegrzaniu silnika,
kierunek rotacji zmieni sie, gdy
mieszanka jest bardzo gesta. Jesli
kierunek rotacji stale sie zmienia,
zatrzymaj urzadzenie.

B W rzadkich przypadkach przecigzenia
silnika, urzadzenie zabezpieczajace
przerwie prace wylaczajac silnik. Jesli
do tego dojdzie, wytacz urzadzenie,
odtacz od sieci elektrycznej i zostaw do
ostygniecia.

12 Gdy pozostaty czas odlicza do
ostatnich 10 sekund, dzwiek alarmu
jest styszany z kazda sekunda, az czas
sie podniesie. Maszyna zatrzymuje sie
w tym samym czasie. Odtacz i odtacz
zasilacz / pokrywe. Lody sa gotowe
do podania.

B Przygotowane lody powinny mie¢
delikatng i gtadka konsystencje. Lody
mozesz przetozy¢ do oddzielnego
pojemnika lub do zastygniecia w
zamrazarce przed ich konsumpcja.

Wazne

B Nie uzywaj metalowych narzedzi do
wyjmowania z miski mieszanki.

B Nie wyjmuj miski mrozacej
z zamrazarki, dopdki nie jest
przygotowana do produkgcji lodow.

Porady

B Poleca sie zostawi¢ miske mrozaca w
zamrazarce, bedzie zawsze gotowa do
uzycia. Wtéz miske przed zamrozeniem
do plastikowego woreczka. Ustaw
miske w pozycji pionowe;.

B Przed wiozeniem miski mrozacej do
zamrazarki, zawsze upewnij sie, czy jest
catkowicie sucha.

B Nie przebijaj ani nie ogrzewaj miski
mrozacej.

B Umies¢ miske mrozaca w zamrazarce
o temperaturze -18° Ci mniej na 8
godzin przed uzyciem.

B Dla najlepszych efektow nalezy
schtodzi¢ sktadniki przed
przygotowaniem lodow.

B Dodanie alkoholu do mieszanki
uniemozliwia proces mrozenia.

CZYSZCZENIE

B Przed czyszczeniem zawsze
wytacz urzadzenie i odiacz od sieci
elektrycznej oraz zdemontuj.

B Nigdy nie wktadaj do wody jednostki
napedowej, przewodu ani wtyczki.

B Nie myj czesci w zmywarce.

B Nie czys¢ za pomoca proszkéw,
szczotek drucianych ani innych
materiatéw Sciernych.

Miska mrozaca

B Przed czyszczeniem poczekaj az miska
mrozaca ogrzeje sie do temperatury
pokojowej.

B Wyjmij miske mrozaca i umyj wnetrze
miski, nastepnie dokfadnie wysusz. Nie
zanurzaj w wodzie.

Miska zewnetrzna
B Umyj, potem doktadnie wysusz.

topatka
B Zdejmij topatke z jednostki napedowe;j.
B Umyj, potem doktadnie wysusz.

Wieko
B Umyj wieko a nastepnie doktadnie je
WYsusz.

Jednostka napedowa

B Zdejmij jednostke napedowa z wieka.

B Wytrzyj miekka $cierka nawilzong w
delikatnym roztworze mydta, wysusz.
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PRZEPISY

Lody bananowe

Sktadniki:

Duzy dojrzaty banan 1
Odttuszczone mleko 200 ml
Smietanka 100 ml
Cukier 509

Rozgnie¢ banana do gtadkiej konsystencji. Wymieszaj z mlekiem, smietanka i cukrem.

Wlej mieszanke do miski mrozacej z uruchomionga topatka. Pozostaw do zamrozenia,
dopoki nie osiggniesz pozadanej konsystenciji.

Malinowy jogurt mrozony

Sktadniki:

Swieze maliny 200g
Cukier 100 g
Jogurt biaty 200 ml

Rozgnie¢ lub zmiksuj maliny na puree. Aby byto gtadkie, przesiewajac usun ziarna
malin. Dodaj cukier i biaty jogurt, wymieszaj. Wlej mieszanke do miski mrozacej z

uruchomiong topatka. Pozostaw do zamrozenia, dopéki nie osiggniesz pozadanej
konsystencji.

Lody czekoladowo-mietowe

Sktadniki:

Mleko odttuszczone 200 ml
Cukier 509
Smietanka 200 ml
Ekstrakt mietowy kilka kropel
Starta czekolada 509

Dodaj mleko i cukier do garnka. Umies¢ garnek w umiarkowanej temperaturze i
mieszaj, dopdki cukier sie nie rozpusci, potem zostaw mieszanke do ostygniecia.

Wymieszaj $Smietanke i esencje miety z ostudzonym mlekiem. Wlej mieszanke do miski

mrozacej z uruchomiona topatka. Kiedy mieszanka zacznie zamarza¢, dodaj starta
czekolade przez otwor. Pozostaw do zamrozenia, dopdki nie osiggniesz pozadanej
konsystencji.



Lody jogurtowe

Sktadniki:

Swieze truskawki 2509

Cukier 100 g

Smietanka 100 ml

Sok z cytryny sok z 1/2 matej cytryny

Zmiksuj truskawki do uzyskania gtadkiej konsystencji i dodaj do nich pozostate
sktadniki. Wlej mieszanke do miski mrozacej z uruchomiong topatka. Pozostaw do
zamrozenia, dopdki nie osiggniesz pozadanej konsystencji.

Sorbet cytrynowy

Sktadniki:

Cukier 1759

Woda 175 ml

Sok pomaranczowy sok z 1/2 $redniej wielkosci pomarariczy
Sok z cytryny 100 ml

Biatko jajka 1/2 biatka ze $redniej wielkosci jajka

Dodaj do garnka cukier i wode. Mieszaj w umiarkowanej temperaturze, dopoki cukier
sie nie rozpusci. Zagotuj mieszanke i gotuj przez 1 minute. Zdejmij z ognia i zostaw do
ostygniecia. Dodaj sok z pomaranczy i cytryny. Ubij biatko do sztywnosci a nastepnie
wymieszaj z mieszanka cytrynowa. Wlej mieszanke do miski mrozacej z uruchomiong
topatka. Pozostaw do zamrozenia, dopdki nie osiggniesz pozadanej konsystencji.

Kremowe lody waniliowe

Sktadniki:

Z6ttka jaj 2
Cukier 5049
Mleko odttuszczone 200 ml
Smietanka 200 ml
Ekstrakt wanilii 3 krople

Dodaj do szklanej miski zéttka jaj i cukier i ubij je. W garnku powoli zagotuj mleko, wlej
je do mieszanki zéttka. Wlej mieszanke z powrotem do garnka i nadal mieszaj, dopoki
mieszanka nie zgestnieje i nie stworzy sie powtoka na tylnej stronie tyzki. Nie pozwdl
mieszance sie zagotowac, poniewaz sie oddzieli. Zdejmij naczynie z ognia i pozostaw
do ostygniecia. Wymieszaj krem i ekstrakt wanilii. Wlej mieszanke do miski mrozacej

z uruchomiong topatka. Pozostaw do zamrozenia, dopdki nie osiggniesz pozadane;j
konsystencji.



Lody waniliowe

Sktadniki:

Z6ttka jaj 4
Mleko 250 ml
Smietanka 250 ml
Cukier krysztat lub puder 100 g
Laska wanilii 1

Wlej mleko do garnka i powoli ogrzewaj, ale NIE DOPUSC DO ZAGOTOWANIA. Dodaj do
niego laske wanilii i pozostaw do zaparzenia okoto 20 minut.

Do miski dodaj i wymieszaj zo6ttka jaj z cukrem, dopdki mieszanka nie zgestnieje.
Ostroznie wyjmij laske wanilii z garnka z mlekiem i zeskrob ziarenka do mleka. Ciagle
mieszajac wlej mleko do mieszanki zéttek jaj z cukrem. Wlej mieszanke z powrotem
do garnka i delikatnie podgrzej, mieszaj dopéki krem nie zgestnieje — NIE POZWOL
ABY SIE ZAGOTOWAL, PONIEWAZ PRAWDOPODOBNIE BY SIE ZWAZYt. Gdy zobaczysz
utworzona powtoke na tylnej Sciance tyzki, zabierz garnek ze Zzrédta ciepta. Pozostaw
mieszanke do ostygniecia. Gdy spéd kremu bedzie zimny, wymieszaj go ze $mietanka.
Przelej catg mieszanke do maszynki do lodéw.

Sorbet pomaranczowy

Sktadniki:

Cukier 200g

Swiezy sok pomararfczowy 250 ml

Woda 375 ml
Pomarancze 2

Sok z cytryny z catej cytryny

W garnku wymieszaj cukier, wode i skorke z pomaranczy. Ciggle mieszajac delikatnie
podgrzej, do rozpuszczenia sie cukru. Doprowadz do wrzenia i gotuj mieszanke okoto 5
do 8 minut — do uzyskania syropu.

Zabierz z ognia i pozostaw do ostygniecia. Gdy syrop ostygnie, wymieszaj go z sokiem

cytrynowym i pomarariczowym a nastepnie przelej catg mieszanke do maszynki do
lodow.
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Sorbet jabtkowy

Sktadniki:

Sok jabtkowy 500 ml
Jabtkowe puree 2509
Biatko jajka 2

Wymieszaj puree jabtkowe z sokiem jabtkowym. Wlej te mieszanke do blachy do
pieczenia (metalowa) i zamroz. Kiedy mieszanka zamarznie, przetéz jg do miksera lub
robota kuchennego i mieszaj, dopoki nie bedzie gtadka. Ubij biatka a nastepnie, gdy
stezeja, wymieszaj je ze zmiksowang mieszanka jabtkowa.

Wilej catg mieszanke do maszynki na lody.

Lody z chrupiacych orzechéw pekan i syropu klonowego

Sktadniki:

Posiekane orzechy pekan 100 g
Masto 5049
Cukier brazowy 2 tyzki
Syrop klonowy 2 tyzki
Mleko 375 ml
Smietanka 375 ml

Na patelni powoli roztop masto a nastepnie dodaj posiekane orzechy pekan. Posyp
cukrem, wymieszaj i gotuj na srednim ogniu okoto 3 - 4 minuty, dopoki orzechy nie
beda chrupiace.

Uwaga
Jesli uzyjesz duzego ognia, orzechy pekan sie przypala, co spowoduje ich gorzki smak.

Wysyp orzechy z patelni i pozostaw do ostygniecia. Do oddzielnej miski wlej mleko,
wymieszaj Smietanke a nastepnie dodaj opieczone, posiekane orzechy pekan. Ciagle

mieszajac wlej syrop klonowy, aby réwnomiernie sie wymieszat.

Przelej catg mieszanke do pojemnika na lody.
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwrocic tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktow zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczgcych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.
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BIZTONSAGI ELOIRASOK

A személyi sériilések és anyagi karok veszélyének
minimalizalasa érdekében be kell tartani bizonyos
alapszabalyokat. Ide tartozik tobbek kozott:

B Olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatot, és tartsa be az
utasitasokat.

B A késziléknek mindig kikapcsolt dllapotban kell lennie
csatlakoztatas vagy aramtalanitas el6tt. A készilék
levalasztasanal az elektromos halézatrol mindig a
csatlakozédugot fogja, ne pedig a kabelt.

B Kapcsolja ki és daramtalanitsa a késziiléket, ha hosszabb
ideig nem hasznalja majd, valamint tisztitas el6tt is.

B Az elektromos halézat értékeinek meg kell egyezniiik a
késziilék adatlapjan feltlintetett értékekkel (csak A.C.).

B Ne haszndljon hosszabbité kabelt, amennyiben
ezt nem ellendrizte egy képesitett szakember vagy
szerviztechnikus.

B A késziléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, mentalis

vagy érzékszervi képességu, valamint kell6 tapasztalattal

nem rendelkez6 személyek (és gyerekek), amennyiben
nem Ugyel rdjuk egy, a biztonsagukért felelés személy.

Haszndlat folyaman ne hagyja felligyelet nélkil a

készuléket.

Ne engedje, hogy gyerekek jatszanak a készulékkel.

A készulék csak eredeti rendeltetési céljara hasznalhaté.

Ne helyezze gyulékony vagy forré targyak kozelébe.

Helyezze egy sima és egyenes fellletre a készlléket.

Ne hagyja szabadon légni a tapkabelt az asztal szélén, és

tartsa tavol forré fellletektdl a kabelt.



Némelyik készilék burkolatat ellenallé csavarok védik,
amelyek megakadalyozzak a nem szakképzett személyek
altali helytelen beavatkozasokat és javitasokat, és egyben
biztonsagi funkcidjuk is van.

Ne hasznalja a készuléket, ha megsérilt a tapkabel,
csatlakozédugasz, vagy maga a készulék, vagy ha a
készilék leesett. Ha a készulék megsériilt, olvassa el az
utasitasokat a garancialevélben.

Kizarélag a gyarto altal javasolt tartozékot hasznaljon.
Ne érintse meg a mozgo részeket. A sériilések és/

vagy anyagi karok veszélyének elkertlése érdekében

a mikodés folyaman helyezze biztonsagos tavolsagba

a késziiléket a kezétdl, hajatodl, ruhajatdl, és a konyhai
eszkozoktol.

Ne hasznalja a szabadban a készuléket.

A fagylalt vagy sorbet készitése el6tt gondosodjon a
tartozékok és a munkafeliilet tisztasagarol.

Soha ne fagyassza vissza a félig vagy teljesen kiolvadt
fagylaltot vagy sorbetet.

A nyers tojast tartalmazé fagylaltot vagy sorbetet egy
héten belul el kell fogyasztani. A legfinomabb a friss
fagylalt.

Kisgyermekek, terhes nék, idés vagy beteg személyek nem
fogyaszthatnak nyers vagy félig nyers tojast tartalmazé
fagylaltot vagy sorbetet.

A fennallo sérilésveszélyek elkeriilése miatt védje a
kezét a fagyasztoétallal valé érintkezésnél, féleg a tal
kiemelésénél a fagyasztobol.

Ne haszndlja a fagyasztotalat, ha szivarog beléle a
fagyasztékeverék. A fagyasztdkeverék nem mérgezé.



FIGYELMEZTETES:

B Ne meritse a tapkabelt, csatlakozédugaszt vagy a
késziiléket vizbe vagy egyéb folyadékba. Fennall az
aramutés veszélye.

B Ne haszndlja a késziiléket flirdékadak, medencék, vagy
mas, vizet vagy egyéb folyadékot tartalmazé tartalyok
kdzelében, és ne helyezze nedves vagy vizes felliletre.

B Ha a késziilék vizbe esik, kapcsolja ki a fali aljzat
tapellatasat, és azonnal huzza ki a csatlakozédugat.
SEMMI ESETRE SE NYULJON A ViZBE A KESZULEKERT.

B Fontos: miel6tt ismét hasznalna a készuléket,
ellendriztesse le mikodését egy képzett technikussal.

TUDNIVALOK A SELEJTEZESROL
A terméket tilos a haztartasi hulladékkal egytt
selejtezni. A terméket egy, az elektromos és
mmm clektronikus késziilékek ujrafelhasznaldsara
specializalodott gyUjtéhelyen kell leadni.



Csatlakoztatas el6tt

B Ellendrizze, hogy az elektromos halézat értékei megegyeznek-e a késziilék

adatlapjan feltlintetett értékekkel.

Uzembe helyezés elétt

A WN =

Tavolitsa el a csomagolast.

Mossa meg valamennyi tartozékot: lasd ,tisztitas” (6. oldal).

8-12 draval a fagylaltkészités el6tt helyezze a fagyasztoba a fagyasztétalat.
Készitse el a fagylalt — vagy sorbetkeveréket (Iasd receptek). Hitse le a keveréket a
hdtészekrényben.

A FAGYLALTGEP HASZNALATA

@QEPEO®EO®E

Elektromos egység

Fedél

Tengely

Keverblapat

Fagyasztotal

Kilsé tal

~Reset” gomb - Gjrakapcsolds
~Power” kapcsolbgomb

* Nyolc 6raval a fagylaltgép hasznélata el6tt helyezze a fagyasztétalat a fagyasztéba.

Helyezze az elektromos egységet a
fedélre, és kattintsa a helyére.
Ellendrizze, hogy a késziilék le van
vélasztva az aramkorrol.

Helyezze a tengelyt és keverdlapatot |
az elektromos egységbe. S~




3 Vegye ki a fagyasztébdl a
fagyasztdtalat, és tegye a kiilsé talba.

4 Helyezze a fedél/elektromos egység/
lapat 6sszedllitast a talra, és forditsa
el az 6ramutato jarasanak megfelelé
iranyban. Rogzitse.

5 Akésziilék csatlakoztatdsa utan
egy hangjelzés lesz hallhaté. A LCD
kijelz6n automatikusan megjelenik a
20:00 Gizemeltetési idd. Kapcsolja be a
késziiléket a kapcsolégombbal.

6 Az lzemeltetésiid6 beallithaté a
Reset gombbal. Az id6 értéke minden
gombnyomasnal 1 perccel emelkedik,
és egy hangjelzés lesz hallhaté:

20--21->23-» - —~38--39--40
t {

Az lizemeltetési id6t 20 és 40 perc
kozott lehet bedllitani.

7 A Power gomb minden
megnyomasaval megvaltozik
az izemmad egy hangjelzés
kiséretében:

Start — stop

f |

8 Az lzemeltetésiidd beallitasa utan
nyomja meg a Power gombot.
A késziilék bekapcsol, a LCD a
fennmarado idét abrazolja: XX :XX .
elkezdédik a visszaszamlalas.

9 Akeverék behelyezése el6tt a
késziléket le lehet éllitani a kivant
Uzemeltetési id6 beallitdsahoz.

A FAGYLALTKEVEREK VAGY SORBET
BETOLTESE ELOTT BE KELL KAPCSOLNI
A KESZULEKET, KULONBEN A KEVEREK
AZONNAL ATAL BELSO FALAHOZ
FAGYNA.

10 Toltse a fagyasztétalba a keveréket
vagy sOrbetet a nyildson at.

B A keverék betdltésénél mindig hagyjon
legaldbb 5 cm helyet a tal széle alatt,
mert a fagyasztas alatt a keverék
térfogata megnovekszik.

11 Fagyassza a keveréket a kivant
konzisztencia eléréséig. Ez 15 és 30
perc kozott tarthat, de a legtobb
keverék viszonylag rovid idé alatt
elkészil.

Fontos

B A fagyasztas folyamata alatt a
készlléket ne dllitsa le és ne
kapcsolja be, mert a keverék a tal
oldalaira fagyhat, és ez akadélyozna a
keverdlapat forgasat.



B A motor tulheviilés elleni védelme
miatt a forgasirdny megvaltozik, amint
a keverék nagyon bes(risodik. A
forgasirany allanddé véltakozéasa esetén
allitsa le a késziiléket.

B Ritkan, de elé6fordulhat, hogy a motor
tulterhelése esetén a biztonsagi
berendezés megszakitja a késziilék
mikodését a motor kikapcsolasaval.
Ilyen esetben kapcsolja ki a késziiléket,
valassza le az aramkorrdl, és hagyja
kihdlni.

12 Amikor mar csak 10 mp van
hatra a beallitott idébdl, minden
masodpercnél hangjelzés hallhato.
Az idd leteltével a késziilék ledll.
Kapcsolja ki és valassza le a
készlléket. A fagylalt fogyasztasra
készen all.

B A kész fagylalt dllaga finom és sima.
Helyezze 4t a fagylaltot egy masik
talba, vagy tarolja fogyasztasik a
fagyasztoszekrényben.

Fontos

B Ne hasznaljon fémeszkozt a fagylalt
kiszedéséhez.

B Ne vegye ki a fagyasztétélat
a mélyh(tébdl, amig nem all
fagyasztasra készen.

Tippek

B Hagyja a fagyasztétalat a
mélyhttében, igy mindig hasznalatra
készen all majd. Fagyasztas el6tt tegye
a télat egy mianyag zacskdba.

B A télat fuggdleges helyzetben kell a
fagyasztoba helyezni.

B Miel6tt a fagyasztdba helyezné,
gy6z6djon meg arrdl, hogy a tal
teljesen szaraz.

B Ne lyukassza ki és ne melegitse meg a
fagyasztotalat.

B Tegye a talat a fagyasztéba -18° C vagy
alacsonyabb h6mérsékleten, legalabb
8 oraval hasznalat el6tt.

B A legjobb eredmény érdekében hitse
le a hozzavaldkat fagylaltkészités el6tt.

B Az alkohol meggatolja a fagyasztasi
folyamatot.

TISZTITAS

W Tisztitas el6tt kapcsolja ki,
aramtalanitsa, és szerelje szét a
késziiléket.

B Ne meritse vizbe az elektromos
egységet, kabelt és a dugaszt.

B Ne mossa mosogatégépben az egyes
részeket.

B Ne hasznaljon suroléport, drotkefét
vagy mas durva tisztitdszert.

Fagyasztotal

B Tisztitas el6tt varja meg, amig a tal
szobah&mérsékletlre melegszik.

B Vegye ki a talat, mossa ki a belsejét és
szaritsa meg. Ne meritse vizbe a talat.

Kiilsé tal

B Mossa ki, majd gondosan szaritsa meg.

Keverélapat

W Vegye ki az egységbdl a lapatot.
B Mossa meg és gondosan torolje
szarazra.

Fedél

B Mossa meg és torolje szarazra a fedelet.

Elektromos egység

B Vegye ki a fedélbdl az el. egységet.
W Torolje at egy nedves, tisztitdszeres
ronggyal, majd t6rolje szarazra.



RECEPTEK

Bananfagylalt

Hozzéavaldbk:

Nagy, érett banén 1
Zsirszegény tej 200 ml
Tejszin 100 ml
Cukor 509

Pépesitse a banant. Keverje 0ssze a tejjel, tejszinnel és cukorral. Forgd lapat mellett
ontse a keveréket a fagyasztdtalba. Fagyassza a keveréket a kivant konzisztencia
eléréséig.

Fagyasztott malnajoghurt

Hozzavaldk:

Friss malna 200g
Cukor 100 g
Fehér joghurt 200 ml

Turmixolja 6ssze a malnat. Egy sz(r6 segitségével tavolitsa el a magokat. Keverje el a
joghurttal és cukorral. Forgd lapat mellett 6ntse a keveréket fagyasztétalba. Fagyassza a
keveréket a kivant konzisztencia eléréséig.

Mentolos csokoladéfagylalt

Hozzavaldk:

Zsirszegény tej 200 ml

Cukor 509

Tejszin 200 ml
Mentolkivonat néhany csepp
Reszelt csokoladé 509

Ontse talba a tejet, és szérja bele a cukrot. Folyamatosan kevergetve melegitse a

tejet, amig a cukor felolvad, majd hitse le a keveréket. Keverje 0ssze a tejszint és a
mentolkivonatot a kih(ilt tejjel. Forgd lapat mellett dntse a keveréket fagyasztotalba.
Amikor mar kezd megfagyni, a nyilason at toltse be a csokoladéreszeléket. Fagyassza a
keveréket a kivant konzisztencia eléréséig.



Joghurtos fagylalt

Hozzéavaldk:

Friss eper 2509

Cukor 100 g

Tejszin 100 ml
Citromlé 4 citrom leve

Turmixolja a simara az epret, majd keverje 0ssze a tobbi hozzavaléval. Forgd lapat
mellett 6ntse a keveréket fagyasztotalba. Amikor mar kezd megfagyni, a nyildson at
toltse be a csokoladéreszeléket. Fagyassza a keveréket a kivant konzisztencia eléréséig.

Citromsorbet

Hozzéavaldbk:

Cukor 1759

Viz 175 ml

Narancslé 1/2 db. kbzepes méretli narancs leve

Citromlé 100 ml

Tojasfehérje 4 db. tojasfehérje egy kdzepes méretd tojasbol

Egy edényben mérsékelt hdmérsékleten folyamatosan kevergetve melegitse meg a
cukrot és a vizet, amig a cukor feloldodik. Ezutan forralja fel és fézze 1 percig. Vegye le a
tzhelyrdl, és hagyja kihdlni. Keverje 6ssze a narancs — és citromlével. Verje fel majdnem
keményre a tojasfehérjét, majd keverje el a tobbi hozzavaloéval. Forgd lapat mellett
Ontse a keveréket fagyasztétalba. Amikor mér kezd megfagyni, a nyildson at toltse be a
csokolddéreszeléket. Fagyassza a keveréket a kivant konzisztencia eléréséig.

Vanilias krémfagylalt

Hozzéavaldk:

Tojassargdja 2
Cukor 5049
Zsirszegény tej 200 ml
Tejszin 200 ml
Vanilia kivonat 3 csepp

Egy Uvegtalban keverje habosra a tojassargdjat és a cukrot. Egy edényben lassan
hevitse forrdspontig a tejet, majd dntse fokozatosan a tojasos keverékhez. A keveréket
tegye vissza az edénybe, és allandd keverés mellett melegitse addig, amig bestirlsodik,
és a kanal hatso felén bevonat képzddik. Ugyeljen, hogy ne forrjon a keverék, mert
csomoésodni kezdene. Vegye le a tlizhelyrdl, és hagyja kihdlni. Keverje a krémbe a
vanilia kivonatot. Forg6 lapat mellett 6ntse a keveréket fagyasztotalba. Amikor mar
kezd megfagyni, a nyildson at toltse be a csokoladdéreszeléket. Fagyassza a keveréket a
kivant konzisztencia eléréséig.



Vaniliafagylalt

Hozzéavalék:

Tojassargaja 4

Tej 250 ml
Tejszin 250 ml
Kristaly — vagy porcukor 100 g
Vanilia rad 1

Egy edényben melegitse meg a tejet, de NE FORRALJA FEL! Aztassa a vanilidt a meleg
tejben kb. 20 percig.

Egy talban keverje habosra a tojassargajat és a cukrot. Vegye ki a vanilia rudat a tejbdl,
kaparja a belsejét és adja a tejhez. Alland6 keverés mellett 6ntse a tejet a tojaskrémbe.
Melegitse a keveréket enyhe tlizdn, amig bes(risddik. NE FORRALJA FEL, MERT
CSOMOSODNI KEZDENE! Keverje addig, amig bes(irisddik, és a kanal hatso felén
bevonat képzédik. Vegye le a tlizhelyrél, és hagyja kihGlni. Amikor a krém alja kihdilt,
keverje bele a tejszint. Ontse az egész keveréket a fagylaltgépbe.

Narancssorbet

Hozzavaldk:

Cukor 200g

Friss narancslé 250 ml

Viz 375 ml

Narancs 2

Citromlé egész citrom leve

Allando keverés mellett melegitse meg egy edényben a cukrot, vizet és a narancsok
héjat. Forralja fel, majd f6zze kb. 5-8 percig, amig szirupossa strsodik.

Vegye le a tlzhelyrél és hagyja kihGlIni. A mar hideg szorpben keverje el a narancs — és
citromlevet, majd dntse a keveréket a fagylaltgépbe.
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Almasorbet

Hozzéavaldbk:

Almalé 500 ml
Almapiré 2509
Tojasfehérje 2

A plirét keverje el az almalével. Ontse egy (fém) tepsire a keveréke, és fagyassza meg a
fagyasztoban. Amikor megfagyott, turmixolja simdra a robotgépben vagy a turmixban.
Verje keményre a tojasfehérjét, és keverje a habot az almakrémbe. Ontse az egész
keveréket a fagylaltgépbe.

Fagylalt ropog6s pekandidval és juharsziruppal

Hozzéavaldbk:

Darabokra metélt pekandié 100

Vaj 509

Barna cukor 2 leveskanal
Juharszirup 2 leveskanal
Tej 375 ml
Tejszin 375 ml

Egy serpenyén olvassza fel a vajat, szorja ré a pekandiot és a cukrot, és kozepes
erésségli langon kevergesse kb. 3-4 percig, amig a di6 ropogosra siil.

Megjegyzés
Nagyon magas hémérsékleten a pekdndié megég és keserd lesz.

Vegye ki a diét a serpenyébdl, és hagyja kihdlni. Egy masik edényben keverje 6ssze a
tejet a tejszinnel, majd szdrja bele a piritott pekandiét. Allandé keverés mellett 6ntse

hozz4 a juharszirupot és keverje simara.

Ontse az egész keveréket a fagylaltgépbe.
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Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készUlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyutt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjuk, szallitsa az ilyen késziiléket

egy megfeleld gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhaté. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és
a kornyezetre valo negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gylijtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében blintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készullékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladohoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informacidkat a
termék helyes likvidalasarol.






VARNOSTNI UKREPI

Da zmanjsSate nevarnost telesnih poskodb ali materialne
Skode, morate vedno upostevati osnovna varnostna
pravila, zlasti:

B Temeljito preberite vsa navodila in jih shranite za kasnejso
uporabo.

B Aparat mora biti pred prikljucitvijo ali izkljucitvijo v
vticnico izklopljen. Pri izklapljanju primite vtic - ne vlecite
za kabel;

B Po uporabiin pred Cis¢enjem aparat izklopite in izkljucite
iz omrezja.

B Napravo vedno uporabljajte zomrezno napetostjo (samo
A.C)), ki je navedena na aparatu.

B Aparata ne uporabljajte s podaljskom, ¢e ga ni pregledal
in preizkusil usposobljen tehnik ali serviser.

B Naprava ni namenjena za uporabo osebam (vklju¢no z
otroki) zzmanjsanimi fizicnimi, zaznavnimi ali psihi¢nimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja,
razen Ce so pod nadzorom ali so prejele navodila glede
uporabe naprave s strani osebe, ki je odgovorna za
njihovo varnost.

B Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne bi igrali z napravo.

B Ne uporabljajte aparata za druge namene, kot je
navedeno v navodilih.

B Nikoli ne postavljajte aparata na ali v bliZzino vnetljivih ali
vrocih predmetov.

B Aparat postavite na stabilno in ravno povrsino.



Elektricni kabel ne sme viseti Cez rob mize ali delovne
povrsine. Ne sme biti v stiku z vrocimi povrSinami.
Nekatere naprave so zaprte z vijaki, ki onemogocajo
poseganje v napravo, da se prepreci nepooblas¢eno
ravnanje/vzdrzevanje s strani neizkusenih ali
nekvalificiranih oseb, pa tudi zaradi varnostnih razlogov.
Ne uporabljajte elektricnih aparatov, Ce je poskodovan
napajalni kabel ali po padcu oz. kakrsnikoli drugi poskodbi
aparata. Ce sumite, da je aparat poskodovan, preberite
navodila v garancijskem listu.

Ne uporabljajte opreme, ki je proizvajalec ni priporocil.
Ne dotikajte se gibljivih delov. Pri uporabi aparata imejte
roke, lase, oblacila, zlice in druga orodja stran od aparata,
da ga ne poskodujete in/ali da se ne pokvari aparat.
Aparata ne uporabljajte na prostem.

Pred pripravo sladoleda ali sorbeta se prepricajte, da je vse
popolnoma cisto.

Nikoli ne zamrzujte delno ali popolnoma odtajanega
sladoleda.

Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova jajca, je treba
uporabiti v roku enega tedna. Sladoled ima najboljsi okus,
Ce je svez.

Sladoled ali sorbet, ki vsebuje surova ali delno kuhana
jajca, ne dajajte majhnim otrokom, nosecnicam, starejsSim
ali bolnim osebam.

Da bi preprecili poskodbe, si pri ravnanju s posodo
zascitite roke, Se posebej ko jo vzamete iz zamrzovalnika.
Ne uporabljajte posode, Ce iz nje teCe zamrzovalna
tekocina. Zamrzovalna tekocina ni strupena.



OPOZORILO:

B Da bise izognili elektricnemu udaru, ne potapljajte, ne
priklapljajte in ne izpostavljajte izdelka dezju, vlagi ali
drugim tekocinam.

B Ne uporabljajte izdelka v blizini kadi, bazenov ali
drugih posod, ki vsebujejo vodo ali druge tekocine, ne
postavljajte ga na mokre oz. vlazne povrsine.

B Ce aparat pade v vodo, izklopite napajanje pri omrezni
vtiCnici in takoj izvlecite vtic. NE SEGAJTE VVODO PO
APARAT.

B Pomembno je vedeti, da mora aparat pred ponovno
uporabo pregledati usposobljen tehnik.

OPOMBE O ODSTRANJEVANJU
Tega aparata na smete zavreci skupaj z obi¢ajnimi
ﬁ gospodinjskimi odpadki. Treba jo je odnesti na ustrezno
mmm zbirno mesto za recikliranje elektri¢nih in elektronskih
naprav.




Pred prikljucitvijo na elektricno omrezje

B Prepricajte se, da parametri elektricnega omrezja ustrezajo vrednostim, navedenim

na tablici na spodniji strani elektri¢ne enote.

Pred prvo uporabo

A WN =

Odstranite vso embalazo.

Vse dele umijte: glej ,,Ciéc‘fenje”. (stran 6).

8 ur pred tem dajte hladilno posodo v zamrzovalnik.

Pripravite zmes za sladoled ali sorbet (glej recepte). Pustite v hladilniku, da se
ohladi.

UPORABA APARATA ZA PRIPRAVO SLADOLEDA

*

1

2
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Elektricna enota

Pokrov

Os

Lopatica

Hladilna posoda

Zunanja posoda

Gumb za ponastavitev,,Reset”
Gumb za vklop ,,Power”

Osem ur pred uporabo aparata za pripravo sladoleda dajte hladilno posodo v
zamrzovalnik.

Namestite elektri¢cno enoto na
pokrov, da se zaskoci. Prepricajte se,
da je enota izkljucena iz omrezja.

V elektri¢no enoto namestite os in
lopatico.




3 Vzemite hladilno posodo iz
zamrzovalnika in dajte jo v zunanjo
posodo.

4  Vstavite sestavljen pokrov/elektri¢no
enoto/lopatico v hladilno posodo in
zavrtite v smeri urinega kazalca, da se
zaskoci na mestu.

Ir
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5 Vtaknite vti¢ v elektri¢no vti¢nico,
takoj se oglasi zvoéni signal. Cas
delovanja 20:00 se samodejno
prikaze LCD. Pritisnite na gumb za
vklop, da aparat za¢ne delovati.

6 Ce Zelite spremeniti ¢as delovanja,
pritisnite na gumb Reset. Z vsakim
pritiskom na gumb se ¢as delovanja
poveca za eno minuto in oglasi se
zvocni signal:

20--21->23-» - —~38--39--40
t {

Cas delovanja lahko nastavite od 20
minut do 40 minut.

7 Zvsakim pritiskom na gumb Power
aparat spremeni nacin z zvo¢nim
signalom:

Start — stop

f |

8  Pritisnite na gumb Power, ko ste
nastavili ¢as delovanja. Aparat se
vklopi, na LCD se prikazuje preostali
¢as XX :XX in zaCne se odstevanje.

8 Preden daste zmes v aparat, lahko
aparat izklopite in ponastavite
zahtevani ¢as delovanja.

APARAT MORATE VKLOPITI, PREDEN
DASTE VANJ ZMES ZA SLADOLED
ALI SORBET, DA TAKOJ NE ZAMRZNE
NA NOTRANJIH STENAH NOTRANJE
POSODE.

10 Zmes za sladoled ali sorbet vlijte skozi

odprtino v hladilno posodo.

B Zmes za sladoled naj sega najve¢ 5 cm
od vrha, ker se volumen zmesi poveca,
ko zamrzne.

11 Mesajte zmes, dokler ne zamrzne

in ne dobite Zelene konsistence. To
lahko traja 15 do 30 minut, vecina
zmesi je gotova v krajSem casu.

Pomembno

B Med postopkom zamrzovanja ne
izklapljajte in vklapljajte aparata,
ker lahko zmes zamrzne na straneh
posode in prepreci premikanje lopatic.



B Da ne bi prislo do pregretja motorja,
se smer vrtenja spremeni, kadar je
zmes zelo gosta. Ce se smer vrtenja
neprestano spreminja, aparat izklopite.

B V redkih primerih preobremenitve
motorja varnostna naprava prekine
delovanje z izklopom motorja. V tem
primeru aparat izkljucite, izkljucite iz
omreZja in pustite ga, da se ohladi.

12 Ko se odsteva zadnjih 10 sekund
preostalega ¢asa, se zvocni signal
oglasi vsako sekundo, dokler se &as
ne iztece. Aparat se hkrati ustavi.
Izkljucite in odstranite elektri¢no
enoto s pokrovom. Sladoled je
pripravljen za serviranje.

B Pripravljeni sladoled mora imeti mehko
in gladko konsistenco. Potem ga lahko
daste v drugo posodo in shranite
v zamrzovalniku, preden ga boste
servirali.

Pomembno

B Ne uporabljajte kovinskih orodij za
jemanje sladoleda iz posode.

B Hladilne posode ne jemljite iz
zamrzovalnika, dokler ni pripravljena
za pripravo sladoleda.

Nasveti

B Priporo¢amo vam, da puscate prazno
hladilno posodo v zamrzovalniku, da je
vedno pripravljena za uporabo. Posodo
dajte pred zamrzovanjem v plasti¢no
vrecko. Posoda naj stoji pokonci.

B Posoda mora biti popolnoma suha,
preden jo daste v zamrzovalnik.

B Ne prebadajte in ne ogrevajte hladilne
posode.

B Hladilno posodo dajte pred uporabo
za 8 ur v zamrzovalnik s temperaturo
-18 °C ali manj.

B NajboljSe rezultate dosezete, ce
sestavine za sladoled vnaprej ohladite.

B Alkohol v zmesi lahko upocasni
postopek zamrzovanja.

CISCENJE

B Pred ciS¢enjem aparat izklopite,
izkljucite iz omreZja in razstavite.

B Ne potapljajte elektri¢ne enote,
napajalnega kabla ali vti¢a v vodo.

B Delov aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

W Za ciscenje ne uporabljajte praskov,
Zi¢natih in drugih grobih sredstev.

Hladilna posoda

B Pred ¢iS¢enjem pustite hladilno posodo,
da se segreje na sobno temperaturo.

B Vzemite notranjo posodo in pomijte
notranjost posode, temeljito posusite.
Ne potapljajte naprave v vodo.

Zunanja posoda

B Pomijte, temeljito posusite.

Lopatica

B Vzemite lopatico iz elektri¢ne enote.
B Pomijte, temeljito posusite.

Pokrov

B Pokrov pomijte, temeljito posusite.

Elektri¢cna enota

B QOdstranite elektri¢no enoto s pokrova.
B Obrisite s krpo, namoceno v vodi z
detergentom, in posusite.



RECEPTI

Bananin sladoled

Sestavine:

Velika zrela banana 1
Posneto mleko 200 ml
Smetana za stepanje 100 ml
Sladkor 509

Banano dobro pretlacimo. Zmesamo z mlekom, stepeno smetano in sladkorjem.V
hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes. MeSamo zmes, dokler ne zamrzne
in ne dobimo Zelene konsistence.

Zmrznjen malinov jogurt

Sestavine:

SveZe maline 200g
Sladkor 100 g
Navadni jogurt 200 ml

Maline zmec&kamo ali zme$amo v kaso. Ce Zelimo gladek sladoled, maline pretla¢imo
skozi cedilo, da odstranimo semena. Dodamo sladkor in navadni jogurt ter premesamo.
V hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes. MeSamo zmes, dokler ne
zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.

Cokoladno-metin sladoled

Sestavine:

Posneto mleko 200 ml
Sladkor 509
Smetana za stepanje 200 ml
Ekstrakt poprove mete nekaj kapljic
Naribana ¢okolada 509

V kozico damo mleko in sladkor. Kozico postavimo na zmerno temperaturo in mesamo,
dokler se sladkor ne raztopi, nato pustimo, da se zmes ohladi.V ohlajeno mleko
vmesamo smetano in ekstrakt poprove mete. V hladilno posodo z vrteco se lopatico
nalijemo zmes. Ko zmes za¢ne zamrzovati, skozi odprtino dodamo ¢okolado. Mesamo
zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence.



Jagodov sladoled

Sestavine:

Sveze jagode 2509

Sladkor 100 g

Smetana za stepanje 100 ml

Limonin sok sok iz 1/2 majhne limone

Jagode zmeckamo v gladko kaso in dodamo ostale sestavine. V hladilno posodo z
vrteco se lopatico nalijemo zmes. Me$amo zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo
Zelene konsistence.

Limonin sorbet

Sestavine:

Sladkor 1759

Voda 175 ml

Pomaranc¢ni sok sok iz 1/2 srednje velike pomarance
Limonin sok 100 ml

Jaj¢ni beljak 1/2 beljaka iz srednje velikega jajca

V kozico damo sladkor in vodo. Me3amo na zmerni temperaturi, dokler se sladkor ne
raztopi. Zmes segrejemo do vretja in pustimo vreti T minuto. Odstavimo in pustimo,
da se ohladi. Dodamo pomaran¢ni in limonin sok. Iz beljaka stepemo sneg, nato ga
vmesamo v limonino zmes. V hladilno posodo z vrtec¢o se lopatico nalijemo zmes.
Mesamo zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo Zelene konsistence

Kremni vanilijev sladoled

Sestavine:

Jaj¢ni rumenjaki 2

Sladkor 5049
Posneto mleko 200 ml
Smetana za stepanje 200 ml
Vanilijev ekstrakt 3 kapljice

Jaj¢na rumenjaka in sladkor damo v stekleno posodo in stepemo. V kozici pocasi
segrejemo mleko do vretja, nato ga prelijemo v zmes rumenjaka. Zmes vrnemo v
kozico in stalno meSamo, dokler se ne zgosti in dokler se na Zlici ne nabere gosta pena.
Zmes ne sme zavreti, ker bi skrknila. Odstavimo in pustimo, da se ohladi. Vmesamo
smetano in vanilijev ekstrakt. V hladilno posodo z vrteco se lopatico nalijemo zmes.
Mesamo zmes, dokler ne zamrzne in ne dobimo zelene konsistence.



Vanilijev sladoled

Sestavine:

Jaj¢ni rumenjaki 4
Mleko 250 ml
Smetana za stepanje 250 ml
Kristalni sladkor ali sladkor v prahu100 g
Strok vanilije 1

Nalijemo mleko v kozico in pocasi ga segrevamo do vretja, vendar GA NE PUSTIMO
VRETI. Vanj damo strok vanilije in pustimo priblizno 20 minut.

Jaj¢na rumenjaka in sladkor damo v stekleno posodo in trdo stepemo. Previdno
vzamemo strok vanilije iz mleka in postrgamo semena v mleko. Med stalnim mesanjem
nalijemo mleko v zmes jaj¢nih rumenjakov in sladkorja. Zmes zlijemo nazaj v kozico

in jo rahlo segrejemo in mesamo, dokler se ne zgosti - NE SME VRETI, KER Bl LAHKO
SKRKNILA. Ko opazimo, da se na Zlici nabira gosta pena, je ¢as, da kozico odstavimo.
Zmes pustimo, da se ohladi. Ko je krema na dnu hladna, vmesamo smetano. Celo zmes
nalijemo v aparat.

Pomaran¢ni sorbet

Sestavine:

Sladkor 200g

SveZ pomarancni sok 250 ml

Voda 375 ml
Pomarance 2

Limonin sok iz cele limone

V kozici zmesamo sladkor, vodo in pomarancni sok. MeSamo na zmerni temperaturi,
dokler se sladkor ne raztopi. Zavremo in zmes kuhamo priblizno 5-8 minut - dokler ne
nastane sirup.

Odstavimo in pustimo, da se ohladi. Ko se sirup ohladi, ga zmesamo s pomaranc¢nim in
limoninim sokom in nato celotno zmes vlijemo v aparat za pripravo sladoleda.
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Jabol¢ni sorbet

Sestavine:

Jabol¢ni sok 500 ml
Jabol¢ni pire 2509
Jaj¢ni beljaki 2

Jabol¢ni pire zmesamo z jabol¢nim sokom. To zmes vlijemo na pekac (kovinski) in
zamrznemo. Ko zmes zamrzne, jo damo v me3alnik ali kuhinjski robot in mesamo,
dokler ni gladka. Beljaka stepemo v sneg in ga vmesamo v jabol¢no zmes.

Celo zmes vlijemo v aparat za pripravo sladoleda.

Sladoled s hrustljavimi pekani in javorjevim sirupom

Sestavine:

Sesekljani pekani 100 g
Maslo 5049

Rjavi sladkor 2 judni Zlici
Javorjev sirup 2 judni Zlici
Mleko 375 ml
Smetana za stepanje 375 ml

V ponvici pocasi stopimo maslo in dodamo sesekljane pekane. Potresemo s sladkorjem,
premesamo in prazimo na zmerni temperaturi priblizno 3 - 4 minute, dokler orehi ne
postanejo hrustljavi.

Opomba
Ce pekane prazimo na zelo visoki temperaturi, se Zgejo in dobijo grenak okus.

Pekane stresemo iz ponvice in pustimo, da se ohladijo. V drugo skledo damo mleko,
vmesamo smetano in dodamo prazene sesekljane pekane. Med mesanjem dodamo

javorjev sirup, dokler se vmesa v zmes.

Celo zmes nalijemo v aparat.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektriéne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplacno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavreci elektriéno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






SICHERHEITSHINWEISE

Um Verletzungs- oder Vermogensschadigungsrisiko zu
minimalisieren, miissen Sie Basissicherheitshinweise
einhalten, einschlieBlich folgender:

B Lesen Sie sorgfdltig mitgelieferte Gebrauchsanleitung und
bewahren Sie sie auf einem sicheren Platz fiir eventuelle
Verwendung in der Zukunft.

B Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie den
Netzstecker in die Steckdose stecken oder aus der
Steckdose ziehen. Ziehen Sie beim Trennen des Gerates
vom Stromnetz immer am Netzstecker - ziehen Sie nie am
Netzkabel.

B Wenn Sie das Gerat reinigen wollen oder wenn Sie es eine
langere Zeit nicht verwenden wollen, schalten Sie es aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

B Verwenden Sie das Gerat immer nur mit der
entsprechenden Stromspannung (nur A.C.), die auf dem
Typenschild angegeben ist.

B Das Gerat darf nicht zusammen mit einem
Verlangerungskabel verwendet werden, es sei denn,
das Verlangerungskabel wurde von einem qualifizierten
Techniker oder Servicemitarbeiter geprift und getestet.

B Dieses Gerat durfen Personen (einschlie3lich Kindern)
mit begrenzten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen nicht verwenden, es sei denn, sie verwenden
sich unter Aufsicht einer Person, die fuir ihre Sicherheit
verantwortet, oder sie wurden mit der sicheren und
sachgemalen Verwendung des Gerates vertraut gemacht.

B Lassen Sie das Gerat wahrend der Verwendung nie aul3er
Sicht.



Kleine Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.
Verwenden Sie das Gerat nur zu angegebenen Zwecken.
Stellen Sie das Gerat auf keine brennbaren oder heil3en
Gegenstande. Das Gerat darf sich in der Nahe dieser
Gegenstande nicht befinden.
Stellen Sie das Gerat auf eine flache und ebene
Oberflache.
Das Netzkabel darf tiber die Tischkante usw. nicht
herunterhangen und keine hei3en Oberflachen berthren.
Die Komponenten einiger Gerate sind mit speziellen
Schrauben befestigt, die sich aus Sicherheitsgriinden
nicht leicht herausschrauben lassen, um unsachgemalle
Manipulation/Wartung durch unerfahrene oder
unqualifizierte Personen zu verhindern.
Das Gerat darf nicht verwendet werden, wenn das
Netzkabel beschadigt ist oder wenn das Gerat gefallen ist
oder auf beliebige Weise beschadigt ist. Wenn Sie einen
Verdacht haben, dass das Gerat beschadigt wurde, lesen
Sie Hinweise im Garantieschein.
Verwenden Sie nur Originalzubehor.
Verhindern Sie Kontakt mit beweglichen Komponenten
des Gerates. Halten Sie wahrend des Betriebes Hande,
Haare, Kleidung, Schaufeln und anderes Kiichenwerkzeug
fern vom Gerat, um Verletzungs- und/oder
Geratebeschadigungsrisiko zu minimalisieren.
Verwenden Sie das Gerat nur im Innenraum.
Vergewissern Sie sich vor der Speiseeis- oder
Sorbetzubereitung, dass alles vollkommen sauber ist.
Teilweise oder vollstandig aufgetautes Speiseeis darf nie
wieder eingefroren werden.
Speiseeis oder Sorbet mit rohen Eiern muss innerhalb von
einer Woche verspeist werden.
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B Speiseeis oder Sorbet mit rohen oder nur teilweise
gekochten Eiern darf kleinen Kindern, schwangeren
Frauen und alteren oder kranken Personen nicht serviert
werden.

B Um Verletzung zu verhindern, schutzen Sie lhre Hande
bei Manipulation mit dem Gefrierbehalter, vor allem nach
dem Herausnehmen aus dem Tiefkiihlschrank.

B Verwenden Sie keine Gefrierfliissigkeit, die aus der Schale
flieBt. Die Gefrierflissigkeit ist nicht giftig.

WARNUNG:

B Das Gerat muss vor Regen und Feuchtigkeit geschuitzt
werden und darf in keine Flissigkeit getaucht werden,
um Stromunfall zu verhindern.

B Verwenden Sie dieses Gerat nie in der Nahe von
Badewanne, Schwimmbecken oder anderen Gefal3en,
die mit Wasser oder anderen Flissigkeiten gefiillt sind.
Stellen Sie dieses Gerat nie auf eine feuchte oder nasse
Oberflache.

B Falls das Gerat ins Wasser fallt, trennen Sie es vom
Stromnetz. TAUCHEN SIE DIE HANDE NIE INS WASSER,
UM DAS GERAT HERAUSZUZIEHEN.

B Das Gerat muss vor der erneuten Verwendung von
einem qualifizierten Techniker geprift werden.

ANMERKUNGEN ZUR ENTSORGUNG
Dieses Gerat darf nicht zusammen mit dem Ublichen
Hausmull entsorgt werden. Bringen Sie es zur

mmm Nachstgelegenen Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Altgerate, wo es 6kologisch entsorgt wird.




Vor dem Stromanschluss

B Vergewissern Sie sich, dass die Parameter des Stromnetzes den Angaben auf dem

Typenschild auf der Unterseite der Basisstation entsprechen.

Vor der Erstverwendung

A WN =

Entfernen Sie samtliche Verpackungsmaterialien.

Reinigen Sie alle Komponenten: Siehe Kapitel ,Reinigung” (Seite 9).

Stellen Sie den Gefrierbehalter fiir acht Stunden in den Tiefkiihlschrank.
Bereiten Sie die Eis- oder Sorbetmischung zu (siehe ,Rezepte”). Lassen Sie die
Mischung im Kihlschrank abkihlen.

VERWENDUNG DER SPEISEEISMASCHINE

@QEPEO®EO®E

Basiseinheit

Deckel

Achse

Rihreinsatz
Gefrierbehalter
AuBenbehilter
Reset-Taste ,Reset”
Einschalttaste ,Power”

* Stellen Sie den Gefrierbehdlter acht Stunden vor der Verwendung der
Speiseeismaschine in den Tiefkiihlschrank.

Setzen Sie die Basiseinheit auf

den Deckel, sodass sie einrastet.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
vom Stromnetz getrennt ist.

Installieren Sie die Achse und den _
Rihreinsatz in die Basiseinheit. gl




3 Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus
dem Tiefkthlschrank heraus und
legen Sie ihn in den AulBenbehélter.

4 Installieren Sie den Deckel / die
Basiseinheit / den Rihreinsatz auf
den Behalter und drehen Sie es
im Uhrzeigersinn, um es in dieser
Position zu sichern.

™
I
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5 Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Es ertont ein akustisches
Signal. Auf dem LCD-Display wird
die Betriebszeit 20:00 automatisch
angezeigt. Driicken Sie die
Einschalttaste.

6 Wenn Sie die Betriebszeit einstellen
wollen, driicken sie die Reset-Taste.
Mit jedem Drlicken verlangert sich
die Betriebszeit um eine Minute und
es ertont ein akustisches Signal:

20--21->23-» - —~38--39--40
t {

Die Betriebszeit kann im Bereich von

20 bis 40 Minuten eingestellt werden.

7 Mit jedem Driicken der Taste Power
wird der Betriebsmodus des Gerdtes
gedndert. Es ertdnt ein akustisches
Signal:

Start — stop

f |

8 Dricken Sie nach der
Betriebszeiteinstellung die Taste
Power. Das Gerat schaltet sich ein. Auf
dem LCD-Display wird die ablaufende
Betriebszeit XX :XX angezeigt.

9 Vor der Zugabe der Mischung
konnen Sie das Gerat stoppen und
die Betriebszeit bei Bedarf andern.

DAS GERAT MUSS VOR DER ZUGABE
DER EIS- ODER SORBETMISCHUNG
EINGESCHALTET WERDEN, UM DAS
SOFORTIGE ANFRIEREN AN DEN
WANDEN DES GEFRIERBEHALTERS ZU
VERHINDERN.

10 GieB3en Sie die Eis- oder
Sorbetmischung durch die Offnung
in den Gefrierbehalter.

B Fillen Sie den Gefrierbehalter mit

der Mischung max. 5 cm unter die
Behalterkante, denn das Volumen der
Mischung vergroBBert sich wahrend des
Tiefkihlens.

11 Bearbeiten Sie die Mischung bis
sie einfriert oder die gew(inschte
Konsistenz erreicht. Es kann 15 bis 30
Minuten dauern, die meisten Rezepte
sind jedoch in kirzerer Zeit fertig.

Wichtig

B Schalten Sie das Gerat wahrend des
Prozesses nicht aus und ein, ansonsten
kann die Mischung an den Wanden
des Gefrierbehalters anfrieren und den
Rihreinsatz in Bewegung hindern.



Um die Uberhitzung des Motors zu
verhindern, andert sich die Richtung
der Rotation, wenn die Mischung zu
dick ist. Wenn sich die Richtung der
Rotation standig andert, schalten Sie
das Gerat aus.

In seltenen Fallen der
Motorilberlastung unterbricht die
Sicherheitsvorrichtung den Betrieb,
indem der Motor ausgeschaltet wird.
Falls es dazu kommt, schalten Sie
das Gerat aus, trennen Sie es vom
Stromnetz und lassen Sie es abkihlen.

12 Wenn die letzten 10 Sekunden bis

zum Ablauf der Betriebszeit bleiben,
ertont ein akustisches Signal, und
zwar jede Sekunde bis zum Ablauf
der eingestellten Zeit. Dann schaltet
sich das Gerat aus. Trennen Sie es
vom Stromnetz und demontieren Sie
die Basiseinheit / den Deckel. Das Eis
kann serviert werden.

B Das zubereitete Eis sollte feine und

glatte Konsistenz haben. Das Eis kann
in einem selbststandigen Behalter im
Gefrierschrank aufbewahrt werden,
bevor es serviert wird.

Wichtig
B Verwenden Sie zum Herausnehmen

von Eis aus dem Gefrierbehalter keine
Metallgegenstande.

B Nehmen Sie den Gefrierbehalter aus

dem Tiefkthlschrank unmittelbar vor
der Eiszubereitung.

Tipps
B Wir empfehlen Ihnen, den

Gefrierbehalter im Tiefkhlschrank

zu hinterlassen, denn auf diese

Weise wird der Behalter immer zu
Verwendung bereit sein. Geben Sie
den Gefrierbehalter in eine Plastiktte,
bevor Sie ihn in den Tiefkihlschrank
stellen. Stellen Sie den Gefrierbehalter
in den Tiefklihlschrank senkrecht.

B Priifen Sie, ob der Gefrierbehalter
vollkommen trocken ist, bevor Sie ihn
in den Tiefkihlschrank geben.

B Der Gefrierbehalter darf nicht
aufgestochen oder erwarmt werden.

B Stellen Sie den Gefrierbehalter vor
der Verwendung fiir mindestens 8
Stunden in den Tiefklhlschrank mit
der Betriebstemperatur -18 °C und
weniger.

B Kuihlen Sie die Zutaten vor der
Eiszubereitung ab, um die besten
Ergebnisse zu erreichen.

B Die Zugabe von Alkohol in
die Mischung verhindert den
Gefrierprozess.

REINIGUNG

B Schalten Sie das Gerat vor der
Reinigung aus, trennen Sie es vom
Stromnetz und demontieren Sie es.

B Tauchen Sie die Basisstation, das
Netzkabel und den Netzstecker nie in
Wasser.

B Reinigen Sie die Komponenten nie in
der Spuilmaschine.

B Verwenden Sie zur Reinigung nie
Pulvermittel, Topfkratzer oder andere
abrasive Materialien.

Gefrierbehalter

W Lassen Sie den Gefrierbehalter vor
der Reinigung auf Zimmertemperatur
erwarmen.

B Nehmen Sie den Gefrierbehalter heraus,
reinigen Sie das Behalterinnere und
wischen Sie den Behalter griindlich
trocken. Tauchen Sie ihn nie in Wasser.

AuBenbehalter

B Waschen Sie den AuBBenbehalter
und wischen Sie ihn dann grindlich
trocken.



Riihreinsatz Basiseinheit

B Nehmen Sie den Rihreinsatz aus der B Trennen Sie die Basiseinheit vom
Basiseinheit heraus. Deckel.
B Waschen Sie ihn und trocknen Sie ihn B Reinigen Sie die Basiseinheit mit einem
dann griindlich ab. weichen Tuch und etwas Wasser mit
Spulmittel. Trocknen Sie dann die
Deckel Basiseinheit ab.

B Reinigen Sie den Deckel und trocknen
Sie ihn dann griindlich aus.

REZEPTE

Bananeneis

Zutaten:

Eine grof3e reife Banane 1
Magermilch 200 ml
Sahne zum Schlagen 100 ml
Zucker 5049

Die Banane zerdriicken, damit die Masse glatt ist. Die zerdrlickte Banane mit Milch,
Sahne und Zucker vermischen. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit dem laufenden
Rihreinsatz gieBen und bis zur gewiinschten Konsistenz einfrieren lassen.

Gefrorener Joghurt mit Himbeeren

Zutaten:

Frische Himbeeren 2009
Zucker 100 g
Naturjoghurt 200 ml

Himbeeren zu Piliree durchpassieren oder mixen. Fiir ein besseres Ergebnis die
Himbeermasse durchsieben und damit Koérner entfernen. Zucker und Naturjoghurt
dazugeben und vermischen. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit laufendem
Rihreinsatz gielRen. Bis zur gewlinschten Konsistenz einfrieren lassen.

Eis mit Schokolade- und Minzgeschmack

Zutaten:

Magermilch 200 ml
Zucker 5049

Sahne zum Schlagen 200 ml
Minzextrakt einige Tropfen
Geriebene Schokolade 5049

Milch und Zucker in einen Topf giel3en. Die Masse leicht aufwarmen und riihren,
bis sich der Zucker auflost. Dann abkiihlen lassen. Sahne und Minzextrakt in die
abgekihlte Milch unterriihren. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit laufenden
Rihreinsatz gieBen. Wenn die Mischung zu frieren beginnt, geriebene Schokolade
durch die Offnung dazugeben. Bis zur gewiinschten Konsistenz einfrieren lassen.
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Erdbeereis

Zutaten:

Frische Erdbeeren 2509

Zucker 100 g

Sahne zum Schlagen 100 ml

Zitronensaft Saft aus z 1/2 kleiner Zitrone

Erdbeeren glatt mixen und Ubrige Zutaten dazugeben. Die Mischung in den
Gefrierbehalter mit laufendem Rihreinsatz giefl3en. Bis zur gewiinschten Konsistenz
einfrieren lassen.

Zitronensorbet

Zutaten:

Zucker 1759

Wasser 175 ml

Orangensaft Saft aus z 1/2 mittelgroBer Orange
Zitronensaft 100 ml

Eiweil3 1/2 eines mittelgrof3en Eis

Zucker und Wasser in einen Topf geben. Durchmischen und leicht aufwarmen, bis

sich der Zucker auflést. Die Mischung zum Kochen bringen und 14 Minuten kochen
lassen. Die Mischung abkiihlen lassen. Orangen- und Zitronensaft dazugeben. Eiweil}
schlagen, bis es fast steif wird, und in die Zitronenmischung unterriihren. Die Mischung
in den Gefrierbehalter mit laufendem Einsatz gielBen und bis zur gewiinschten
Konsistenz einfrieren lassen.

Cremiges Vanilleeis

Zutaten:

Eigelb 2

Zucker 5049
Magermilch 200 ml
Sahne zum Schlagen 200 ml
Vanilleextrakt 3 Tropfen

Eigelb und Zucker in eine Glasschale geben und schlagen. Milch in einem Topf langsam
aufkochen, dann in die Eigelbmischung gie3en. Die Mischung wieder in den Topf
gieBen und ununterbrochen rihren, bis die sie dick wird und sich ein Belag auf der
Loffelhinterseite bildet. Die Mischung darf nicht zum Kochen gebracht werden. Den
Topf aus der Kochzone nehmen und abkiihlen lassen. Vanillecreme mit Vanilleextrakt
vermischen. Die Mischung in den Gefrierbehalter mit laufendem Riihreinsatz gieBen
und bis zur gewilinschten Konsistenz einfrieren lassen.



Vanilleeis

Zutaten:

Eigelb 4
Milch 250 ml
Sahne zum Schlagen 250 ml
Kristall- oder Puderzucker 100 g
Vanilleschotte 1

Milch in einen Topf gieBen und langsam zum Kochen bringen, jedoch NICHT KOCHEN
LASSEN. Vanilleschotte dazugeben und ungefahr 20 Minuten ziehen lassen.

Eigelb mit Zucker in eine Schale geben und riihren, bis die Mischung dick wird. Die
Vanilleschotte vorsichtig aus der Milch entfernen und die Samen in die Milch zu
schaben. Die Milch bei staindigem Riihren in die Eigelb-Zucker-Mischung gieBen. Die
Mischung wieder in den Topf gie3en, leicht aufwarmen und mischen, bis die Creme
dick wird - NICHT KOCHEN LASSEN, ANSONSTEN GERINNT DIE MISCHUNG. Wenn sich
ein Belag auf der Loffelhinterseite bildet, den Topf aus der Kochzone nehmen. Die
Mischung abkiihlen lassen. Wenn die Creme fast kalt ist, die Sahne unterriihren. Die
Mischung in den Gefrierbehalter gief3en.

Orangensorbet

Zutaten:

Zucker 200g

Frischer Orangensaft 250 ml

Wasser 375 ml

Orangen 2

Zitronensaft aus ganzer Zitrone

Zucker, Wasser und abgeriebene Orangenschale in einem Topf vermischen. Bei
ununterbrochenem RUhren leicht aufwarmen, bis sich der Zucker auflést. Zum Kochen
bringen und ungefahr 5 bis 8 Minuten kochen - bis Sirup entsteht.

Den Topf aus der Kochzone nehmen und abkiihlen lassen. Wenn Sirup abkiihlt,

Orangen- und Zitronensaft unterriihren und die ganze Mischung in den Gefrierbehalter
giel3en.
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Apfelsorbet

Zutaten:

Apfelsaft 500 ml
Apfelpiiree 2509
Eiweil3 2

Apfelpiree und Apfelsaft vermischen. Die Mischung auf ein (Metall-)Backblech
gieBBen und einfrieren lassen. Eingefrorene, harte Mischung in einen Mixer oder
eine Kiichenmaschine geben und glatt riihren. Eiweils steif schlagen und in die
Apfelmischung unterriihren. Die gesamte Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.

Eis mit knusprigen Pekanniissen und Ahornsirup

Zutaten:

Gehackte Pekanniisse 100 g
Butter 509
Braunzucker 2 Essloffel
Ahornsirup 2 Essloffel
Milch 375 ml
Sahne zum Schlagen 375 ml

Butter in einer Pfanne langsam schmelzen lassen und dann gehackte Pekanniisse
dazugeben. Mit Zucker bestreuen, umriihren und bei mittlerer Temperatur ungefahr 3
bis 4 Minuten kochen lassen, bis die Niisse knusprig werden.

Anmerkung
Zu hohe Temperatur flihrt zum Verbrennen der Pekanniisse und das Eis bekommt
einen bitteren Geschmack.

Die Niisse aus der Pfanne schiitten und abkiihlen lassen. Milch in eine separate Schale
gieBen, Sahne unterriihren und dann gebratene, gehackte Pekanniisse dazugeben.
Ahornsirup bei standigem Rihren dazugeben und so lange riihren, bis sich alles gut
vermischt.

Die ganze Mischung in den Gefrierbehalter gieBen.
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerate nicht zusammen mit dem Hausmdill entsorgt werden dirfen.

Bringen Sie diese Altgerate zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern kénnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhandler beim Kauf eines neuen aquivalenten Produktes zuriickgeben.

Durch die sachgemaRe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher
Umwelt- und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur
Entsorgung erhalten Sie bei lhrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem
Fachhandler.

Eine unsachgemafe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemaR den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhéndler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern auerhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen lber die
sachgemafe Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






SAFETY PRECAUTIONS

To reduce the risk of personal injury or damage to
property, basic safety precautions must be observed
including the following:

Read carefully and save all the instructions provided with
the appliance.

Always turn the power off at the power outlet before you
insert or remove the plug. Remove by grasping the plug -
do not pull on the cord.

Turn the power off and remove the plug when the
appliance is not in use and before cleaning.

Always use the appliance from a power outlet of the
voltage (A.C. only) marked on the appliance.

Do not use your appliance with an extension cord unless
this cord has been checked and tested by a qualified
technician or service person.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliances by the persons
responsible for their safety.

Never leave the appliance unattended while in use.
Young children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

Do not use the appliance for any purpose other than its
intended use.

Do not place the appliance on or near a flammable or hot
object.

Place the appliance on a flat and even surface.



Do not allow the power cord of the appliance to hang over
the edge of a table etc or touch any hot surfaces.

Some appliances are sealed using tamperproof screws to
avoid tampering/maintenance by unskilled or unqualified
persons and also for safety reasons.

Do not operate any electrical appliance if the power cord
is damaged or after the appliance has been dropped or
damaged in any manner. If damage is suspected, please
refer to warranty card for instructions.

Never use an unauthorized attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair,
clothing, spatulas and other utensils away during
operation to reduce the risk of injury to persons and/or
damage to the machine.

Do not use outdoors.

Always make sure everything is thoroughly clean before
making ice cream or sorbet.

Never freeze ice cream that has been fully or partially
defrosted.

Any ice cream or sorbet containing raw ingredients should
be consumed within one week. Ice cream tastes best
when fresh.

Ice cream or sorbet that contains raw or partially cooked
eggs should not be given to young children, pregnant
women, the elderly or people who are generally unwell.
To prevent freezer burn, always ensure that hands are
protected when handling the freeze bowl, especially when
first removed from the freezer.

If the freezing solution appears to be leaking from the
freeze bowl, discontinue use. The freezing solution is non
toxic.



CAUTION:

B To reduce the risk of electric shock, do not immerse
or plug to or expose the product, flexible cord rain,
moisture or any liquid.

B Do not use the product near baths, basins or other
vessels containing water or other liquids, or when
standing in or on damp or wet surfaces.

B In the event where the appliance is dropped into the
water, turn off the power at the power outlet and remove
the plug immediately. DO NOT REACH INTO THE WATER
TO RETRIEVE IT.

B Itisimportant to note that the appliance will have to be
inspected by a qualified technician before using it again.

NOTES ON DISPOSAL
This product must not be disposed together with the
domestic waste. This product has to be disposed at an
mmm authorized place for recycling of electronic appliances.



Before plugging in

B Make sure your electricity supply is the same as the electrical rating specified on the

underside of the power unit.

Before using for the first time

A WN =

Remove all of the packaging.

Wash the parts: see Cleaning (Page 6).

Place the freeze bowl into a freezer eight hours in advance.

Prepare the ice cream or sorbet mixture (see recipe ideas). Allow the mixture to
cool in the refrigerator.

HOW TO USE YOUR ICE CREAM MAKER

*

@RQEPEO®EO®E

Power unit
Lid

Spindle
Paddle
Freeze bowl
Outer bowl
Reset button
Power button

Place the freeze bowl into a freezer 8 hours in advance before using the ice cream
maker.

Fit the power unit into the lid, it
will click into place. Ensure unit is
unplugged.

Fit the spindle and paddle into the
power unit. | .
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Remove the freeze bowl from the
freezer and place it into the outer
bowl.

Lower the assembled lid/power
unit/paddle onto the bowl and turn
clockwise to lock into position.

Insert the plug into outlet, and a beep
can be heard immediately. Running
time 20:00 is indicated automatically
on LCD. Press the Power button to
operate the machine.

If you want to adjust the running
time, press the Reset button. Each
time the Reset increased, the running
time is added one minute with each
beep:

20--21->23-» - —~38--39--40
t {

You can choose a Running time from
20 minutes to 40 minutes.

7  Each time the Power button is
pressed, the machine changes mode
with a beep in sequence:

Start — stop

f |

8 Press the Power button after the
Running time is set. The machine is
turned on, the Remaining time XX
:XXis indicated on LCD and starts to
count down.

9 Before adding the mixture you can
stop the machine and reset the
Running time that you require.

THE MACHINE MUST BE SWITCHED

ON AND RUNNING BEFORE ADDING
THE ICE CREAM OR SORBET RECIPETO
PREVENT THE MIXTURE FROM FREEZING
IMMEDIATELY ON THE INSIDE OF THE
FREEZE BOWL.

10 Use the chute and pour the ice cream
or sorbet mixture into the freeze
bowl.

B When pouring mixture into the bowl,
always stop at least 5 cm (2 inches)
from the top, as the mixture will
increase in volume during freezing.

11 Allow the mixture to churn until
frozen or the desired consistency is
reached. This can take up to 15 to
30 minutes, but most recipes will be
ready in less time.

Important

B Do not stop and start the machine
during the freezing process, as the
mixture may freeze in contact with the
bowl and prevent movement of the
paddle.



B To avoid overheating the motor, the
direction of rotation will change if
the mixture becomes too thick. If
the direction of rotation continues
to change, stop the machine as the
mixture is ready.

B n the unlikely event of the motor
overheating, a safety cut out will
operate causing the motor to stop. If
this happens, switch off, unplug the
machine and allow the power unit to
cool.

12 When the Remaining time counts
down to the last 10 seconds, the
alarm sound is heard with each
second until time is up. The machine
stops at the same time. Unplug and
remove the power unit/lid. The ice
cream is ready to serve.

B The ice cream produced should have a
soft and smooth consistency. You can
transfer the ice cream to a separate
container for storage or firm the ice
cream further by placing in the freezer
before eating.

Important

B Do not use metal utensils to remove
mix from the bowl.

B Do not remove the freeze bowl from
the freezer until ready to make ice
cream.

Hints

B We suggest that you keep the freeze
bowl in the freezer so that it is ready
for use. Place in a plastic bag before
freezing. Freeze the freeze bowl in the
upright position.

B Always make sure the freeze bowl is
thoroughly dry before placing in the
freezer.

B Do not puncture or heat the freeze
bowl.

B The freeze bowl should be placed
in a freezer that is operating at a
temperature of -18° Celsius or below
for 8 hours before use.

B For best results always refrigerate the
ingredients before making ice cream.

B The addition of alcohol to recipes
inhibits the freezing process.

CLEANING

B Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

B Never put the power unit in water or
let the cord or plug get wet.

B Do not wash parts in the dishwasher.
B Do not clean with scouring powders,
steel wool pads, or other abrasive

materials.

Freeze bowl

B Allow the freeze bowl to reach room
temperature before attempting to clean.
B Take out the freeze bowl and wash
the inside of the bowl, then dry
thoroughly. Do not immerse in water.

Outer Bowl
B Wash then dry thoroughly.

Paddle

B Remove the paddle from the power
unit.
B Wash then dry thoroughly.

Lid
B Wash the lid then dry thoroughly.

Power unit

B Take out the power unit from the lid.
B Wipe with a soft cloth moisten with
mild soap, then dry.



RECIPES

banana ice cream

Ingredients:

Large ripe banana 1

Skim milk 200 ml
Thickened cream 100 ml
Sugar 509

Mash the bananas until smooth. Mix in the milk, thickened cream and sugar. Pour the
mixture into the freeze bowl with the paddle running. Allow to freeze until the desired
consistency is achieved.

raspberry frozen yoghurt

Ingredients:

Fresh raspberries 200g
Sugar 100g
Natural yoghurt 200 ml

Mash the raspberries or puree them. For a smooth result remove the pips by sieving.
Add the sugar and natural yoghurt and mix together. Pour the mixture into the freeze
bowl with the paddle running. Allow to freeze until the desired consistency is achieved.

chocolate mint ice cream

Ingredients:

Skim milk 200 ml
Sugar 509
Thickened cream 200 ml
Peppermint extract few drops
Grated chocolate 509

Place the milk and sugar into a saucepan. Place over a low heat and stir until the sugar
has dissolve, then leave until cold. Stir the cream and peppermint essence into cooled
milk. Pour the mixture into freeze bowl with the paddle running. When the mixture
starts to freeze add the grated chocolate down the chute. Allow to freeze until the
desired consistency is achieved.



strawberry ice cream

Ingredients:

Fresh strawberries 2509

Sugar 100 g

Thickened cream 100 ml

Lemon juice juice from 1/2 small size lemon

Puree the strawberries until smooth, add the remaining ingredients. Pour the mixture
into the freeze bowl with the paddle running. Allow the mixture to freeze until the
desired consistency is achieved.

lemon sorbet

Ingredients:

Sugar 1759

Water 175 ml

Orange juice juice from 1/2 medium size orange
Lemon juice 100 ml

Egg white 1/2 medium size egg white

Place the sugar and water in a saucepan. Stir over a low heat until the sugar has
dissolved. Bring the mixture to the boil and allow to boil for T minute. Remove from
heat and allow to cool. Add the orange and lemon juice. Whisk the egg white until
almost stiff and then stir into the lemon mixture. Pour the mixture into the freeze bowl
with the paddle running. Allow to freeze until the desired consistency is achieved.

custard based vanilla ice cream

Ingredients:

Egg yolks 2
Sugar 509
Skim milk 200 ml
Thickened cream 200 ml
Vanilla extract 3 drops

Place the egg yolks and sugar in a glass bowl and beat together. In a saucepan slowly
bring the milk to boiling point, then pour onto the egg mixture beating together.
Return the mixture to the pan and stir constantly until the mixture thickens and

forms a film over the back of the spoon. Do not let it boil or the mixture will separate.
Remove from heat and leave until cold. Stir in the cream and vanilla extract. Pour the
mixture into the freeze bowl with the paddle running. Allow to freeze until the desired
consistency is achieved.



vanilla ice cream

Ingredients:

Egg yolks 4

Milk 250 ml

Thickened cream 250 ml

Sugar or caster sugar 100 g

Vanilla pod 1 (scored down the middle)

Pour the milk into a saucepan and bring slowly up to boiling point but DO NOT LET IT
BOIL. Place the vanilla pod into it and leave to infuse for about 20 minutes.

In a bowl, beat and mix together the egg yolks and sugar until thick. Carefully remove
the vanilla pod from the pan of milk and scrape out the seeds into the milk. Pour the
milk into the mixture of egg yolks and sugar whilst stirring. Pour the mixture back into
the pan and heat gently, stirring until the custard thickens - DO NOT BRING TO THE BOIL
OR IT WILL PROBABLY CURDLE. When you can see a film form over the back of your
spoon it’s time to remove the saucepan from the heat. Leave to cool. When the custard
base is cold, stir in the cream. Transfer the whole mixture into the ice cream maker.

orange sorbet

Ingredients:

Sugar 200g

Fresh orange juice 250 ml

Water 375 ml

Oranges 2

Lemon juice from a whole lemon

In a saucepan mix together the sugar, water and orange zest. Heat gently, stirring all
the time until the sugar has dissolved. Bring to the boil then actually boil the mixture
for approx 5 to 8 minutes - until you have a syrup.

Remove from the heat and leave to cool. When cool, stir in the orange and lemon juices
then transfer the complete mixture into ice cream maker.
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apple sorbet

Ingredients:

Apple juice 500 ml
Can apple puree 2509
Egg whites 2

Take the apple puree and mix with the apple juice. Pour into a baking tray (metal) and
freeze. When frozen transfer to a food blender or processor and blend until smooth.
Whisk the egg whites and when stiff ,fold’ them into the blended apple mixture.
Transfer the complete mixture into the ice cream maker.

crunchy pecan nut and maple syrup ice cream

Ingredients:

Pecan units chopped 100 g

Butter 509

Brown sugar 2 tablespoons
Maple syrup 2 tablespoons
Print milk 375 ml
Thickened cream 375 ml

Using a fry pan, slowly melt the butter then add the chopped pecan nuts. Sprinkle on
the sugar, stir and cook on a medium heat for approx 3-4 minutes until the nuts are
crisp.

NB. Cooking on too high a heat will burn the pecan nuts and render a bitter taste.
Remove from the pan and place to one side to cool. In a separate mixing bowl, pour in
the milk, stir in the cream and then add the fried, chopped pecan nuts. Still stirring add

the maple syrup until blended in.

Transfer the complete mixture into the ice cream maker.
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products
must not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand
over these appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union
states or other European countries you may return your appliances to the local retailer when
buying an equivalent new appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural
resources and prevents potential negative effects on the environment and human health, which
could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for
more details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states
If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the
necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your
retailer.





